
ΟΡΕΚΤΙΚΑ / STARTERS 
 

ΧΟΥΜΟΥΣ ΚΑΙ ΤΖΑΤΖΙΚΙ ΑΒΟΚΑΝΤΟ  με τραγανή ελληνική πίτα    

HUMOUS and TZATZIKI AVOCADO with crispy Greek pitta 

9,00 € 

 

ΓΑΡΙΔΑ ΣΑΓΑΝΑΚΙ με ούζο, φρέσκια ντομάτα, κόκκινη πιπέρια, φρέσκο κρεμμύδι και αφρό φέτας 

PRAWN SAGANAKI with Ouzo, fresh tomato, red pepper, spring onion and Feta cheese foam 

14,00 € 

 

ΣΦΕΛΑ ΤΗΓΑΝΙΤΗ με αποξηραμένα φρούτα, κουκουνάρι, μπέικον και σιρόπι από μηλόξιδο 

DEEP FRIED SFELA CHEESE with dry fruits, pine, bacon, apple sider syrup 

11,00 € 

 

ΜΠΑΛΕΣ ΡΥΖΙΟΥ (4 τεμάχια) με καπνιστό τυρί και κρόκο Κοζάνης 

ARANCINI (4 pic) with smoked cheese and saffron 

11,00 € 

 

ΚΑΡΠΑΤΣΙΟ ΜΟΣΧΟΥ με κρέμα τρούφας, κάπαρη, Παρμεζάνα και μανιτάρια 

BEEF CARPACCIO with truffle cream, crispy caper, Parmesan cheese and mushroom 

17,00 € 

 

ΤΗΓΑΝΙΤΕΣ ΠΑΤΑΤΕΣ με μαγιονέζα τρούφας 

FRENCH FRIES with truffle mayo  

7,00 € 

 

 

ΣΑΛΑΤΕΣ / SALADS 
 

ΚΙΝΟΑ με ρόκα, εσπεριδοειδή, μούρα, σύκο παστό, καρύδια, καρύδα, φύλλα δυόσμου και βινεγκρέτ από 

παλαιωμένο ξύδι μπασλάμικο 

QUINOA with rocket, citrus fillet, berry, fig, walnut, coconut and vinaigrette of aged balsamic vinegar 

13,00 € 

 

ΕΛΛΗΝΙΚΗ ΤΟΥ ΚΑΙΣΑΡΑ με Iceberg, κοτόπουλο, τραγανό σύγκλινο Μάνης, μυζήθρα, φιστίκι και 

κρουτόν ψωμιού 

GREEK STYLE CAESAR’S with iceberg baby jem, chicken, crispy siglino, Mizithra cheese, pistachio 

and bread crumb 

14,00 € 

 

ΣΠΑΝΑΚΙ με κατσικίσιο τυρί, ντοματίνια στη σχάρα, κουκουνάρι, βινεγκρετ με ξύδι μπαλσάμικο και μπέικον 

SPINACH with goat cheese, grilled cherry tomato, pine, bacon, balsamic vinaigrette  

13,00 € 

 

 

ΠΛΑΤΟ / PLATTERS  
 

ΠΛΑΤΟ ΑΛΛΑΝΤΙΚΩΝ – ΤΥΡΙΩΝ  

CHEESE – CUTS PLATTER 

20,00 € 

 

 

 



ΚΥΡΙΩΣ ΠΙΑΤΑ / MAIN COURSES 
 

 

ΧΩΡΙΣ ΓΛΟΥΤΕΝΗ ΠΕΝΝΕΣ ΚΟΤΟΠΟΥΛΟ με σπανάκι, λευκό κρασί, κρέμα τυριού και λεμόνι 

GLUTEN FREE CHICKEN PENNE with spinach leaves, white wine, cream cheese and lemon 

15,00 € 

 

ΚΡΙΘΑΡΟΤΟ με ποικιλία μανιταριών, κρεμμύδι, μαύρη τρούφα, βούτυρο και γκρεμολάτα 

ORZO RISOTTO with diversity of mushrooms, onion, truffle butter, gremolata 

16,00 € 

 

ΛΙΓΚΟΥΙΝΙ ΓΑΡΙΔΑΣ με ντοματίνια, σκόρδο και ζωμό οστρακοειδών 

PRAWN LINGUINE with cherry tomatoes, garlic and shellfish stock 

17,00 € 

 

ΣΟΛΟΜΟΣ με σωτέ λαχανικά και βινεγκρέτ λεμονιού 

SALMON FILLET with sautéed vegetables and lemon vinaigrette  

18,00 € 

 

ΣΤΗΘΟΣ ΚΟΤΟΠΟΥΛΟ με πουρέ καρότου και σαλάτα μήλο – φινόκιο 

GRILLED CHICKEN with carrot puree and apple – fennel salad 

15,00 € 

 

LAS BURGER με 100% μοσχαρίσιο μπιφτέκι, ψωμί μπριος, Γραβιέρα, ψητή ντομάτα, κρεμμύδι κόκκινο και 

τηγανητές πατάτες 

LAS BURGER with 100% beef burger, brioche bread, Gruyere cheese, grilled tomato, red onion and  

French Fries 

15,00 € 

 

ΨΑΡΟΝΕΦΡΙ με σάλτσα καπνιστού τυριού, νιόκι πατάτας και πέστο ρίγανης 

PORK TENDERLOIN with smoked cheese sauce, potato gnocchi and pesto oregano 

17,00 € 

 

ΜΠΡΙΖΟΛΑ ΜΟΣΧΑΡΙΣΙΑ Τ-BONE ΓΑΛΑΚΤΟΣ 450 γρ με τηγανιτές πατάτες ή σωτέ λαχανικά  

VEAL T-BONE STEAK 450 gr with France fries or sautéed vegetables 

25,00 € 

 

RIΒ EYE BLACK ANGUS ΑΡΓΕΝΤΙΝΗΣ 330 γρ με τηγανητές πατάτες ή σωτέ λαχανικά και βούτυρο τρούφας 

ARGENTINIAN BLACK ANGUS RIB EYE 330 gr with France fries or sautéed vegetables and truffle butter 

33,00 € 

 

ΕΠΙΔΟΡΠΙΑ / DESSERTS 
 

ΜΠΑΚΛΑΒΑΣ ΜΙΛΦΕΙΓ με κρέμα φιστικιού και παγωτό βανίλια Μαδαγασκάρης 

BAKLAVAS MILLE FEUILLE with pistachio cream and vanilla Madagascar ice cream 

11,00 € 

 

ΣΟΚΟΛΑΤΑ ΓΚΑΝΑΖ με φρούτα του πάθους  

CHOCOLATE GANACHE with passion fruits 

10,00 € 

 

ΤΙΡΑΜΙΣΟΥ με εσπρέσο 

TIRAMISU with espresso 

7,50 € 


