





ANDREJ ROTH - SEFKUCHAR

Andrej Réth je Séfkuchdrom v HOTEL RESIDENCE**** Donovaly. Od svojich 25tich rokov bol
séfkucharom v prémiovych restauraciach a hoteloch v Banskej Bystrici a okoli. Je ¢lenom
ndrodného timu kuchdrov Slovenska @slovak_culinary_team. Okrem toho, od roku 2015
mentor a poradca pre cateringovu spoloénost z obce Poniky.

= dvojndsobny vitaz ,suboj Séfkucharov® 2019 a 2023

= vitaz sttaze Majster Kuchar SR v roku 2018/2019

= hodnotiaci komisar Bocuse d Or (,GASTRO OSCAR®) v roku 2023

= pravidelny ucastnik gastro podujati po SR ako sutaZiaci, hodnotiaci komisar alebo tcinkujuci
= instagram: @andrej.roth

Andreja sme sa opytali, co pre neho znamena gastronomia.

Pre mna je to suhrn vedy, nduky o labuznictve a kucharskom umeni, kde sa vZzdy snazim

pozdvihnut obycajny pokrm na umelecku droven. Pre mna osobne to nie je len obycajna praca,

ale predovsetkym vasen a poslanie, kde mézem naplno otvorit svoju mysel, vyuzit kreativitu

a zhmotnit ju na tanieri. Preto sa riadim niekolkymi heslami od svetovych $éfkuchdrov ako napriklad:

Marco Pierre White: ,Varenie je filozofia; nie recept” a ,Uspech sa rodi z arogancie, ale velkost pochddza z pokory!*

Tak ako plati, ze ¢lovek sa uci cely Zivot, pri kucharoch a séfkucharoch to plati dvojndsobne,
kazdy den je pre mna vyzvou naucit sa nieco nové a posuvat sa o krok vpred.

Mb6zem pochvalit ucastou na kulindrskej olympidde 2024 v Sttutgarte, odkial som si spolu

s ndrodnym timom kuchdrov Slovenska doniesol dve bronzové medaily

za disciplinu Kuchyna narodov a Chefs Table.

2026 :

GaultsMillau Grand Restaurant RESIDENCE
( sokokok

INTERNATIONAL GUIDE HOLER

W

lg e El Najcerstvejsi uspech mam zo sutaze v talianskom Rimini, eurépske kolo Global Chef challenge,
> kde som obsadil druhé miesto v regidone stredna Eurdpa, ziskal strieborni medailu a zaroven

postlpil na svetové findle do Walesu, ktoré sa bude konat v maji 2026.
















































Z0ZNAM ALERGENOV

/ LIST OF ALLERGENS

1. Obilniny obsahujtce lepok / t.j. pSenica, raz, jacmen, ovos, Spalda, kamut alebo ich hybridné odrody /
2. Kérovce a vyrobky z nich

3. Vajcia a vyrobky z nich

4. Ryby a vyrobky z nich

5. Arasidy a vyrobky z nich

6. Sojové zrna a vyrobky z nich

7. Mlieko a vyrobky z neho

8. Orechy, ktorymi sti mandle, lieskové orechy, viaSské orechy, keSu, pekanové orechy, para orechy,
pistacie, makadamové orechy a vyrobky z nich

9. Zeler a vyrobky z neho.

10. Horcica a vyrobky z nej

11. Sezamové semena a vyrobky z nich

12. Oxid siricity a siriCitany v koncentrdcidch vyssich ako 10 mg/kg alebo 10 mg/I
13. VICi bbb a vyrobky z neho

14. Makkyse a vyrobky z nich

1. Cereals containing gluten / that means wheat, rye, barley, oats, spelled, kamut or their hybrid varieties /.
2. Crustaceans and products of them

3. Eggs and products of them.

4. Fish and products of them

5. Peanuts and products of them

6. Soybeansand products of them

7. Milkand products of them

8. Nuts, which are almonds, hazelnuts, walnuts, cashews, pecans nuts, brazil nuts, pistachios,
macadamia nuts and products of them

9. Celery and celery products

10. Mustard and products of them

11. Sesame seeds and products of them

12.Sulfur dioxide and sulphites at concentrations of more than 10 mg/kg or 10 mg/I.
13. Lupins and products thereof

14. Molluscs and products of them






