o

RESIDENCE HOTEL

*khkk*)k

DoNOVALY

&

N

A ¢

A LA CARTE

GASTRONOMIA S FANTAZIOU






ANDREJ ROTH - SEFKUCHAR

Andrej Roth je $éfkucharom v HOTEL RESIDENCE*** Donovaly. Od svojich 25tich rokov bol
séfkucharom v prémiovych restauraciach a hoteloch v Banskej Bystrici a okoli. Je ¢lenom
narodného timu kuchdrov Slovenska @slovak_culinary_team. Okrem toho, od roku 2015
mentor a poradca pre cateringovi spoloé¢nost z obce Poniky:.

= dvojnasobny vitaz .suboj sefkucharov® 2019 a 2023

= vitaz sutaze Majster Kuchar SR v roku 2018/2019

= hodnotiaci komisar Bocuse d Or (,GASTRO OSCAR") v roku 2023

= pravidelny ucastnik gastro podujati po SR ako sutaziaci, hodnotiaci komisar alebo tGcinkujuci
= instagram: @andrej.roth

Andreja sme sa opytali, co pre neho znamend gastronomia.

Pre mna je to suhrn vedy, nauky o labuznictve a kucharskom umeni, kde sa vzdy snazim

pozdvihnut obycajny pokrm na umeleckt uroven. Pre mna osobne to nie je len obyc¢ajna préca,

ale predovsetkym vasen a poslanie, kde mézem naplno otvorit svoju mysel, vyuzit kreativitu

a zhmotnit ju na tanieri. Preto sa riadim niekolkymi heslami od svetovych séfkucharov ako napriklad:

Marco Pierre White: Varenie je filozofia; nie recept” a ,Uspech sa rodi z arogancie, ale velkost pochddza z pokory!"

Tak ako plati, ze ¢lovek sa uci cely zivot, pri kucharoch a séfkucharoch to plati dvojnasobne,
kazdy den je pre mna vyzvou naucit sa nieco nové a poslvat sa o krok vpred.

Mo6zem pochvalit icastou na kulindrskej olympiade 2024 v Sttutgarte, odkial som si spolu

s narodnym timom kuchdrov Slovenska doniesol dve bronzové medaily

za disciplinu Kuchyna narodov a Chefs Table.

lg P EJ Najéerstvejsi uspech mam zo sutaze v talianskom Rimini, eurépske kolo Global Chef challenge,
B kde som obsadil druhé miesto v regione stredna Europa, ziskal strieborni medailu a zaroven
postupil na svetové findle do Walesu, ktoré sa bude konaf v mdji 2026.




DEGUSTACNE MENU

/ TASTING MENU

Degustacna vecera ma byt pre nasich hosti zazitkom a zaroven prekvapenim.

Tak ako vela nasich hosti vnima nas hotel ako ,kinder vajicko“ — vajicko s prekvapenim,
tak pristupujeme aj k naSmu degustacnému ,,surprise menu* kde vas chceme
prekvapit novymi chutami, kombinaciami, pocitmi a zazitkami, vd'aka nasim vedomostiam
a skusenostiamo jedle a surovinach, ku ktorym pristupujeme s uctou a velkou pokorou.
Nasa skladba menu vzdy zavisi na rocnom obdobi a sezénnosti a ¢erstvosti surovin.

Menu pre vas zostavi na mieru nas séfkuchar Andrej Roth
a parovanie napojov dopini nas someliér Stefan Serafin.

Samozrejme sme velmi flexibilni a tolerantni k intoleranciam, preto
ak mate nejaku intoleranciu, alergiu, pripadne iné diétne poziadavky, prosime Vas,
aby ste nam tieto informacie oznamili minimalne dva dni vopred pred rezervaciou.

V pripade, ak chcete byt informovany o skladbe degusta¢ného menu
a nechcete sa nechat prekvapit, nevahajte nas kontaktovat telefonicky,
alebo e-mailom, radi Vam predstavime, ¢o sme si pre Vas pripravili.

3 CHODY | 55 €/ OSOBA
pdrovanie vin k menu 25 €
nealko pdrovanie 18 €

5 CHODOV | 79 €/ OSOBA
parovanie vin k menu 37 €
nealko parovanie 25 €

7 CHODOV | 99 €/ OSOBA
pdrovanie vin k menu 49 €
nealko parovanie 35 €

REZERVACIE MENU PRIJIMAME 48 HODIN VOPRED.







PREDJEDLA

/ APPETIZERS

Tradi¢ny tatarsky biftek z hovaddzej svieckovice, nakladana zelenina*
Traditional beef tartare, pickled vegetables*

Odporucané vino:  CHATEAU MAGNOL (Merlot — Cabernet Savignon — Cabernet Franc)
AOC, Barton & Guestier, Bordeaux Franctzsko 2018

alebo HRON suche, VIA MAGNA, Slovensko

100 g | obsahuje: 1,3,710

Hovadzie carpaccio
Beef carpaccio

120 g | obsahuje: 1,3,710

Pecena $pikova kost, chrenova majonéza, uhorkovy relish, nakladana horcica,
byliny, hrianka z kvaskového chleba s cesnakovym maslom

Roasted Marrow bone with horseradish mayonnaise, cucumber relish,
pickled mustard, herbs, toasted sourdough bread with garlic butter

1ks (350-450 g) | obsahuje: 1,3,710

Pohankova tartaletka s hubovym tatarakom a hluzovkovou penou,
lieskovce, byliny

Buckwheat tartlet with mushroom tartare and trufle foam, hazelnuts, herbs

100 g | obsahuje: 1,3,7,8

20,90 €

19,90 €

13,90 €

1290 €

*‘Neodporuca sa, aby tepelne nespracovane maso a vajcia konzumovali deti, tehotné zeny, dojCiace zeny

a osoby s oslabenou imunitou.

‘It is not recommend for children, pregnant women, breast feeding women and immunocompromised peole

to consume uncooked meat and eggs.






POLIEVKY

/ SOUPS

Vyvar podla ponuky, rezance, maso, zelenina
Broth according offer, noodles, meat, vegetables

0,251 | obsahuje: 1,3,79

Tekvicové Velouté s marinovanou tekvicou a tekvicovym crumble
Pumpkin Velouté with marinated pumpkin and pumpkin crumble

0,251 | obsahuje: 47

Rybacia polievka zo sladkovodnych ryb
Fish soup

0,331 | obsahuje: 4,7

Denna polievka
Daily soup

0,251

590€

590 €

6,90 €

590€






HLAVNE JEDLA

/ MAIN COURSES

Daniel chrbat, mangalica, knedla z maslovej briosky, rakytnik, brusnice, 2690€
cvikla, svieckova omacka

Fallow deer (saddle), Mangalitsa pork, butter brioche dumplings, sea buckthorn,
cranberries, beetroot, cream sauce

Odporucane vino: Dunaj, Chateau Rubari, Slovensko 2022

160 g | obsahuje: 1,3,7,9

Losos confit, karfiolové pyré, brokolica, bisque z homara 2290€
Salmon confit, cauliflower purée, broccoli, lobster bisque

Odporucané vino: MULLER THURGAU, fresh polosuché, vino CHOP, Tajna Vineyard & Winery,
Slovensko 2023

160 g | obsahuje: 2,4,714

Viedensky telaci rezen, zemiakové pyré, uhorkovy Salat 2290€
Vienna veal schnitzel, mashed potatoes , cucumber salad
Odportcané vino: TRI RUZE, suché, VELKEER, Slovensko

200 g | obsahuje: 13,7

Kukuri¢né kurca, pyré z pecenej tekvice, jesenna zelenina, 16,90 €
omacka z pecenych paprik

Corn — fed chicken with roasted pumpkin puree, autumn vegetable
and roasted peppers sauce

Odporicané vino: RIZLING RYNSKY, suché, VELKEER, Slovensko 2024

200 g | obsahuje: 7



Vyprazany ov¢i syr, mladé zemiaky, majonéza z tdenych jalaperio, 16,90 €
nakladana zelenina

Fried sheep cheese, young potatoes, smoked jalapenio mayonnaise,
pickled vegetables

Odporucané vino: MULLER THURGAU, fresh polosuché, vino CHOR, Tajna Vineyard & Winery,
Slovensko 2023

120 g | obsahuje: 1,3,710

Bryndzové halusky so 100% ovcou bryndzou Gemerské ovecky, 11,90 €
opecena slanina | (na vyziadanie bezlepkove)

Potatoes dumplings with 100% sheep cheese and bacon | (on request gluten-free)

350 g | obsahuje: 1,3,7

Cestoviny s hovddzou svieckovicou, rukola, vlasské orechy, parmezan 2290€
Pasta with beef tenderloin, arugula, walnuts, Parmesan
Odporucane vino: DUNAJ, vino CHOP, suché, Tajna Vineyards & Winery, Slovensko 2022

300 g | obsahuje: 1,3,7.8

Cestoviny so starenym ov¢im syrom a Ciernym korenim 14,90 €
Pasta with aged sheep cheese and black pepper
Odporucane vino: SAVIGNON BLANC, suche, Vinodol Winery, Slovensko 2021

250 g | obsahuje: 1,37

Paradajkové krokety, paradajkovd omacka, bylinkovd majonéza, 14,90 €
stareny ovci syr

Tomato arancini, tomato sauce, herb mayonnaise, aged sheep cheese
Odportc¢ané vino: MULLER THURGAU, suché, Pivnica Cebovce, Slovensko 2023

300 g | obsahuje: 1,3,710






STEAK MENU

/ STEAK MENU

Steak z hovadzej svieCkovice (Juzna Amerika)

2990 €
Beef steak (South America)
200 g | obsahuje: 7
Steak z hovadzej svieckovice (Juzna Amerika)
Beef steak (South America)

4290 €
300 g | obsahuje: 7

4390 €

Rib eye steak (Juzna Amerika)
Rib eye steak (South America)

300 g | obsahuje: 7

Obsluha Vam rada poskytne informacie aj k inym druhom steakov podla aktualnej dennej ponuky.

PRILOHY OMACKY

/ SIDEDISH 1506 / SAUCE 506

Dusend ryza 2,50 € Demi - glace ™® 500¢€
Rice Demi - glace sauce *°

Hranolky e Bylinkové maslo ? 400€
French fries Herb butter 7°

Grilovana zelenina  6,00€ Omécka zo zeleného korenia7® >0 €
Grilled vegetables Green pepper sauce”

MieSany Salat 550€

Mixed salad



SALATY

/ SALADS

Caesar Salat - listy rimskeho Saldtu, anCovi¢kovy dressing, varené vajicko, 990€
pancetta, parmezan, krutény | (na vyziadanie bezlepkove)

Caesar salad - romaine lettuce leaves, anchovy dressing, boiled egg,
pancetta, parmesan cheese, croutons | (on request gluten-free)

250 g | obsahuje: 1,3,4,710

+ kuracie maso / chicken meat 6,90 €
80 g | obsahuje: 7

MieSany Salat 5,50 €
Mixed salad

150 g






INDICKE JEDLA

/ INDIAN MENU

Kuracie ,Butter Masala“, indicka ryza
Chicken , Butter Masala®, Indian rice

250 g | obsahuje: 7, 8,911

Kuracie biryani, matovy jogurt
Chicken biryani with mint yogurt sauce

350 g | obsahuje: 7,811

Zeleninové biryani, matovy jogurt
Vegetable biryani with mint yogurt sauce

350 g | obsahuje: 781

Hrudka gemerské ovecky butter masala, indicka ryza
»Gemer sheep” fresh cheese butter masala with indian rice

350 g | obsahuje: 781

16,90 €

13,90 €

1290 €

14,90 €






DEZERTY

/ DESSERTS

Sufance s makom a maslom /orechy, mak ,striihanka/ 6,90 €
(na vyziadanie bezlepkové)

Potato dumplings with poppy seeds and butter /nuts,poppy seeds, breadcrumbs/
(on request gluten-free)

150 g | obsahuje: 1,3,7,8

Zmrzlina/ sorbet podla dennej ponuky 590 €
Ice cream/ sorbet according to daily menu

80¢

Kulfi s jablkami a crumble 6,90 €
Apple crumble kulfi

200 g | obsahuje: 7.8

Cokolddové souflé s flambovanou hruskou a zmrzlinou z masala ¢aju 12,90 €
Chocolate soufle with flaming pear and masala tea ice cream

200 g | obsahuje: 1,378
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DETSKE MEN

/ KIDS MENU

Vyprazany kuraci reznik
Fried chicken cutlet
80 g | obsahuje: 13,7

Prirodny kuraci reznik
Natural chicken steak
80 g | obsahuje: 7

Kuracie kusky na mrkve s hraskom
Chicken pieces on carrots with peas
80 g | obsahuje: 7

Cestoviny s paradajkovym krémom a syrom
Pasta with tomato sauce and cheese
150 g | obsahuje: 1,3,7

Krupicova kasa s maslom a grankom
Semolina porridge with butter and cocoa
150 g | obsahuje: 1.7

PRILOHY

/ SIDE DISH

Dusena ryza 250€
Rice (150 )

Hranolky 450€

Frech fries (150 g)

Varené zemiaky 4,50 €
Boiled potatoes (200 g)

6,90 €
6,90 €
6,90 €
790 €
9,90 €
MieSany Salat 5,50 €
Mixed salad (150 g)
Kecup 1,50 €
Ketchup (50 g)
Tatarska omacka 1,50 €

Tartar sauce (50 g | obsahuje: 3,7)



Z0ZNAM ALERGENOV

/ LIST OF ALLERGENS

1. Obilniny obsahujtice lepok / t.j. pSenica, raz, jacmen, ovos, $palda, kamut alebo ich hybridné odrody /
2. Kérovce a vyrobky z nich

3. Vajcia a vyrobky z nich

4. Ryby a vyrobky z nich

5. AraSidy a vyrobky z nich

6. Sojové zrna a vyrobky z nich

7. Mlieko a vyrobky z neho

8. Orechy, ktorymi su mandle, lieskové orechy, vlasské orechy, kesu, pekanové orechy, para orechy,
pistacie, makadamové orechy a vyrobky z nich

9. Zeler a vyrobky z neho.

10. Horcica a vyrobky z nej

11. Sezamové semena a vyrobky z nich

12. Oxid siricity a siri¢itany v koncentraciach vyssich ako 10 mg/kg alebo 10 mg/I

13. VICi bob a vyrobky z neho

14. Mdkkyse a vyrobky z nich

1. Cereals containing gluten / that means wheat, rye, barley, oats, spelled, kamut or their hybrid varieties /.
2. Crustaceans and products of them

3. Eggs and products of them.

4. Fish and products of them

5. Peanuts and products of them

6. Soybeansand products of them

7. Milkand products of them

8. Nuts, which are almonds, hazelnuts, walnuts, cashews, pecans nuts, brazil nuts, pistachios,
macadamia nuts and products of them

9. Celery and celery products

10. Mustard and products of them

1. Sesame seeds and products of them

12.Sulfur dioxide and sulphites at concentrations of more than 10 mg/kg or 10 mg/I.
13. Lupins and products thereof

14. Molluscs and products of them
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JEDALNY LISTOK ZOSTAVIL / MENU PREPARED BY
ANDREJ ROTH, SEFKUCHAR

CENY KALKULOVAL / PRICES CALCULATED BY
ANDRE) ROTH, SEFKUCHAR

Vaha masa je uvedena v surovom stave a po tepelnej uprave.
Jedalny listok je platny od 20. oktdbra 2025

WWW.RESIDENCEHOTEL.EU
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