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Andrej Roth — sefkuchdr

Andrej je v nasej Residence rodine najnovsim clenom.
Je to sikovny mlady muz, ktory pésobi v ndrodnom time kuchdrov
Slovenska @slovak_culinary_team.

Od jeho 25-tich rokov naberal skusenosti ako Sefkuchdr v préemiovych restaurdcidch
a hoteloch v Banskej Bystrici a okoli. Okrem toho od roku 2015 pésob/
ako mentor a poradca pre cateringovd spoloc¢nost z obce Poniky.

V mladom veku md za sebou mnoho uspechov a verime,
Ze aj vyzvu byt séfkuchdrom v nasom hoteli zdold "lavou zadnou":

- dvojndsobny vitaz "suboj $éfkuchdrov” 2019 a 2023
- v roku 2018/2019 vitaz sutaze Majster Kuchdr SR
- 2023 hodnotiaci komisdr Bocuse d Or ("GASTRO OSCAR")
- pravidelny uéastnik gastropodujati po celom Slovensku ¢i uz
ako sutaziaci, hodnotiaci komisdr alebo Ucinkujuci

Andreja sme sa opytali, Co pre neho znamend gastronomia.

"Pre mnia je to suhrn vedy, nduky o labuznictve, a kuchdrskom umeni,
kde sa vzdy snazim pozdvihndt obycajny pokrm na umeleckd droven.

Pre mna osobne to nie je len obycajnd prdca, ale predovsetkym vdseri a poslanie,
kde méZem naplno otvorit svoju mysel’ a kreativitu a zhmotnit ju na tanier.

Preto sa riadim niekolkymi heslami od svetovych sefkuchdrov ak napriklad:
"Varenie je filozofia; nie recept" a
"Uspech sa rodi z arogancie, ale velkost pochddza z pokory!”
Marco Pierre White
Tak ako plati, Ze ¢lovek sa uci cely Zivot, pri kuchdroch

a Sefkuchdroch to plati dvojndsobne, kaZdy deri je pre mria vyzvou
naucit sa nieco nove a posuvat sa o krok vpred.”

Dakujeme, Ze sa k ndm vraciate a prajeme dobrd chut!




DEGUSTACNE MENU
TASTING MENU

3 chody 40€/ osoba
5 chodov 55€/0osoba
7 chodov 90€/ osoba

Parovanie vin od 25€ / osoba

REZERVACIE MENU PRIJIMAME 48 HODIN VOPRED.

Degustaéna vecera ma byt pre nasich hosti zazitkom a zaroven prekvapenim.
Tak ako vela nasich hosti vnima nas hotel ako ,kinder vajicko* —
vajicko s prekvapenim, tak pristupujeme aj k nasmu degustaénému
»surprise menu“ kde vas chceme prekvapit novymi chutami, kombinaciami,
pocitmi a zazitkami, vd'aka nasim vedomostiam a skusenostiam
o jedle a surovindch, ku ktorym pristupujeme s tictou a velkou pokorou.

Nasa skladba menu vzdy zdvisi na rocnom obdobi a sezénnosti a cerstvosti surovin.
Samozrejme sme velmi flexibilni a tolerantni k intoleranciam, preto

ak mate nejaku intoleranciu, alergiu, pripadne iné diétne poziadavky, prosime Vas,
aby ste nam tieto informacie oznamili minimalne dva dni vopred pred rezervaciou.

V pripade, ak chcete byt informovany o skladbe degusta¢ného menu,
a nechcete sa nechat prekvapit, nevahajte nas kontaktovat telefonicky,
alebo e-mailom, radi Vam predstavime, ¢o sme si pre Vas pripravili.




PREDJEDLA
APPETIZERS

100 g Angus beef veternik * Obsahuie:1.3.710
Hovadzi tatardk, hfuzovkova majonéza, konfitované zltko, capary, pazitka, brioska

100 g Angus beef tartare * Alergens: 13710

Beef tartare, truffle mayonnaise, confit yolk, capers, chives, pinwheel

2250 €

100 g Tradiény tatarsky biftek z hovadzej svieckovice,
nakladana zelenina * obsahuje:13.710

100 g Traditional beef tartare, pickled vegetables * Allergens: 13710

1990 €

Snack menu podla dennej ponuky

Snack menu according day offer

* Neodportica sa, aby tepelne nespracované maso a vajcia konzumovali deti,
tehotné zZeny, dojciace zeny a osoby s oslabenou imunitou.

"It is not recommend for children, pregnant women, breastfeeding women
and immunocompromised persons to consume uncooked meat and eggs.




POLIEVKY
SOUP

0,251 Vyvar podla ponuky, rezance, midso, zelenina °obsehuie: 1379

0,25 | Broth according offer, noodles, meat, vegetables A'eeens: 1379

590 €

0,25 | Tekvicovy krém s kokosovym mliekom a jablkami, tekvicovy crumble

0,251 Pumpkin creamy soup with coconut milk and apples, pumpkin crumble

5,90 €

0,25 | Denna polievka
0,25 | Daily soup

590 €







STEAK MENU

STEAK MENU

@ 200 g Steak z hovadzej svieckovice (Juznda Amerika) 7
200 g Angus beef steak (South Amerika) ’

@ 300 g Steak z hovadzej svieckovice (Juznd Amerika) 7
300 g Angus beef steak (South Amerika) 7

PRILOHY / SIDE DISH

@ 150 g

Dusena ryza
Rice
2,50 €

Hranolky
French fries
2,50€

Grilovana zelenina
Grilled vegetables
4,00 €

Miesany salat
Mixed salad
2,50 €

OMACKY / SAUCE

® s

Demi - glace
Demi-glace sauce
4,00 €

Bylinkové maslo
Herb butter
4,00 €

Omacka so zeleného korenia
Green pepper sauce
4,00 €




HLAVNE JEDLA
MAIN COURSES

250 g Kukuricné kurca, kuracie consommé s hfuzovkou a Vrsatcom,
cierny cesnak, zemiakové pyré, pecena jesenna zelenina®sahuie?

250 g Corn chicken, chicken consommeé with truffle and cheese, black garlic,
mashed potatoes, roasted autumn vegetables A'¢9es:7

16,90 €

200 g Viedensky telaci rezen, slovensky zemiakovy Salat s cibulkou ©Psahuie: 13710

200 g Vienna veal schnitzel, Slovak potato salad with onion Allereens: 13710

20,90 €

350 g Bryndzové halusky so 100% ovcéou bryndzou Gemerské ovecky,
opecena slanina * Obsahuie:1.37

350 g Potatoes dumplings with 100% sheep cheese and bacon *Aleraens:137

10,90 €

120 g Vyprazany ov<¢i syr, mladé zemiaky, majonéza z uidenych jalapeno,
nakladana zelenina ©bsahuie: 13710

120 g Fried sheep’s cheese, new potatoes, smoked jalapefo mayo,
pickled vegetables Alleroens: 13710

16,90 €

@ * Na vyziadanie bezlepkove/on request gluten-free




250 g Domace tekvicové gnocchi s hubovym ragu a bryndzou ©bsahue: 137

250 g Homemade pumpkin gnocchi with mushroom ragout and sheep cheese Aleroers:1.37

1B90€

250 g Tekvicové parmezanové rizoto s pe¢enou tekvicou
a vlasskymi orechmi Obsahuie: 72

250 g Pumpkin parmesan risotto with roasted pumpkin
and walnuts Alleraens: 78

13,90 €

250 g Cézar salat - listy rimskeho salatu, ancovickovy dressing,
varené vajicko, pancetta, parmezan, krutony* ©bsahuie:13.4.710

250 g Caesar salad - romaine lettuce leaves, anchovy dressing, boiled egg,
pancetta, parmesan cheese, croutons * Allergens:134710

9.90€
+ 80 g kuracie méso “5e4e7 / chicken meat Alereens?

6,90 €

@ * Na vyziadanie bezlepkove/on request gluten-free







INDICKE JEDLA
INDIAN MENU

250 g Kuracie Butter masala, indicka ryza ©bsahuie: 851

250 g Chicken Butter masala, Indian rice Alergens: 821

16,90 €

350 g Vegetaridnska kofta ©Psahuie: 178

350 g Vegetarian kofta Aleroens: 178

14,90 €

DEZERTY
DESSERTS

150 g Domace zemiakové Sulance s prepustenym maslom
(mak, orechy, strihanka)* Cbsahuie: 1378

150 g Homemade potato dumplings with poppy seeds and butter
/poppy seeds, nuts, breadcrumbs/* Alereens:1378

6,90 €

Podra ponuky dina
According to daily menu




DETSKE JEDLA

KIDS MENU

80 g Vyprazany kuraci reznik ©bsahuie: 137

80 g Fried Chicken Cutlet A'eroens 137

6,90€

@ 80 g Prirodny kuraci reznik ©bsahuie:?

80 g Natural chicken steak Aleraens:7

6,90 €

@ 80 g Kuracie kusky na mrkve s hraskom ©bsahuie:?

80 g Chicken pieces on carrots with peas Aleeens7

6,90 €

150 g Cestoviny s paradajkovym krémom a syrom ©bsahuie:137

150 g Pasta with tomato sauce and cheese Alergens:137

150 g Krupicova kasa s maslom a grankom ©bsahuie:17

150 g Semolina porridge with butter and cocoa A'®gens17

PRILOHY
SIDE DISH

150 g Dusena ryza
150 g Steamed rice

150 g Hranolky
150 g French fries

200 g Varené zemiaky OPsahuie:7
200 g Boiled potatoes Alergensi7

250€

250€

250€

790 €

9,90 €

150 g Miesany salat () 4,50 €
150 g Mixed salad

50g Keéup @ 1,50 €
50g Ketchup

50 g Tatdrska omacka Cbs2huie:37 150 €

50¢g

Tartar sauce Allergens: 37
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ZOZNAM ALERGENOV
ALLERGENS

Obilniny obsahujuce lepok
Koérovce a vyrobky z nich
Vajcia a vyrobky z nich

Ryby a vyrobky z nich
AraSidy a vyrobky z nich
Sdjové zrna a vyrobky z nich
Mlieko a vyrobky z neho
Orechy a vyrobky z nich
Zeler a vyrobky z neho
Horcica a vyrobky z nej

Sezamové semend
a vyrobky z nich

Oxid siricity a siricitany
VIci béb a vyrobky z neho
Makkyse a vyrobky z nich

Cereals containing gluten

Crustaceans and product thereof

Eggs and product thereof
Fish and product thereof
Peanuts and product thereof
Soya and product thereof
Milk and product thereof
Nuts and product thereof
Celery and product thereof
Mustard and product thereof

Sesame seeds
and product thereof

Sulphur dieoxide and sulphites
Lupin and product thereof

Molluscs and product thereof

KRAJINA POVODU MASA / COUNTRY OF ORIGIN

Kuracie maso - Slovensko / Chicken meat - Slovakia

Telacie stehno - Belgicko / Veal meat - Belgium

Hovddzia svieckova - Juzna Amerika / Beef tenderloin - South America




