
Welcome to Patmos 



ψωμί | bread 
Το δικό μας φρεσκοψημένο ψωμί, πίτα 

και πάστα ελιάς  
Pitta and homemade bread 

with olive tapenade

3

αλοιφές | spreads 
Φάβα

με κρίταμο, κρεμμύδι και θυμάρι
Fava beans

with sea fennel, onion and thyme

7

Λευκός ταραμάς
White fish roe tarama

7

Τζατζίκι 
με άνηθο
Tzatziki 

Greek yoghurt with cucumber,  
garlic and dill

6.5

Αυγοτάραχο 
με μους τυριού

Bottarga 
with cream cheese mousse

11

σαλάτες | salads 
Χωριάτικη 

με τομάτα, αγγούρι, πιπεριά, κρεμμύδι, φέτα, ελιές,  
φύλλα κάπαρης, ρίγανη και ελαιόλαδο

Greek 
with tomatoes, cucumber, bell pepper, onion, feta cheese,  

olives, caper leaves, oregano and olive oil

14

Φακές 
με ρόκα, τομάτα, μαϊντανό, πιπεριά Φλωρίνης, κρεμμυδάκι,  

καρότο, αγγούρι και λεμόνι
Lentils 

with rucola, tomatoes, parsley, spring onion, Florina peppers,  
carrots, cucumber and lemon

11

Ανάμεικτη 
με τομάτα, αγγούρι, πιπεριές, ελαιόλαδο και βαλσάμικο

Mixed greens 
with tomato,cucumber,bell peppers and balsamic dressing

12

Κρητική
με τοματίνια, παξιμάδι, Κατίκι Δομοκού

Cretan 
with cherry tomatoes,rusk and katiki Domokou cheese

14

Xόρτα εποχής 
με λαδολέμονο και θαλασσινό αλάτι

Steamed greens 
with lemon vinaigrette and sea salt

10



ορεκτικά | mezze 
Κεφαλογραβιέρα σαγανάκι 

με τσάτνεϊ τομάτας αρωματισμένο με ρίγανη
Kefalograviera saganaki 

with tomato oregano chutney

11.5

Μελιτζάνες κοκκινιστές 
με ανθότυρο 

Roasted eggplant 
with tomato sauce and anthotyro cheese

10

Τραγανά κολοκυθάκια 
Crispy zucchini tempura

9

Γίγαντες 
Classic Greek gigantes 

giant beans in tomato sauce

9

Δροσερά μαυρομάτικα
µε τομάτα, αγγούρι, κρεμμύδι, κόλιανδρο και σάλτσα εσπεριδοειδών

Black eyed beans  
with citrus vinaigrette, tomato, cucumber,  

onion and coriander

11

Τηγανητές πατάτες 
με θαλασσινό αλάτι και ρίγανη

Potato fries 
with sea salt and oregano

7

aλίπαστα | marinated 
Γαύρος 

μαριναρισμένος στο λεμόνι, με ξύσμα λάιμ
Marinated anchovy 

with lemon, and lime zest

9.5

ωμά θαλασσινά | raw bar
Σκουμπρί ωμό

μαριναρισμένο σε τομάτα, μελιτζάνα, κρεμμύδι, κουκουνάρι, λεμόνι
Mackerel crudo 

marinated with tomato, pine nut, eggplant, onion, lemon

18

Συμβουλευτείτε τον σερβιτόρο σας για τα Ελληνικά πιάτα της ημέρας
Please ask your waiter for the Greek delicacies of the day

από την Ελληνική παραδοσιακή κουζίνα
Greek traditional cuisine 



Φρέσκο ψάρι ψητό στη σχάρα
Fish of the day on the grill

Τιμή αγοράς - Market price

Γαρίδες tiger ψητές στη σχάρα
Black tiger prawns on the grill

80

Αστακός ψητός στη σχάρα 
ή με ζυμαρικά λιγκουίνι και bisque σως

Lobster grilled 
or with linguini pasta and bisque sauce

120

η ψαριά της ημέρας
catch of  the day

Σερβίρονται με χόρτα εποχής 
Served with seasonal greens

με το κιλό | per kg

θαλασσινά | from the sea 
Χταπόδι ψημένο στα κάρβουνα

με ελαιόλαδο, ξύδι και ρίγανη
Charcoal-grilled octopus 

with olive oil, vinegar and oregano

21

Καλαμάρι τηγανητό  
Deep fried calamari

18

Καραβιδόψυχα 
με μαγιονέζα ταραμά  
Crispy langoustines 
with tarama mayo

19

Γαριδομακαρονάδα  
με μπισκ γαρίδας και τομάτα 

Prawns’ pasta  
with bisque and tomato sauce

28

Καραβίδες 
με κριθαρότο τομάτας και μους φέτας  

Langoustines 
with tomato orzo and feta cheese mousse

35



κρεατικά | meats 
Μαριναρισμένο στήθος κοτόπουλο στη σχάρα

με τηγανητές πατάτες

Grilled chicken fillet marinated with herbs and potato fries

19

Μπιφτέκια σχάρας
με σάλτσα γιαουρτιού και πατάτες τηγανητές

Grilled beef patties 
with yoghurt sauce and potato fries

19

Χοιρινή μπριζόλα 
με τηγανητές πατάτες 
Grilled pork chop  

with potato fries

19

Μπριζόλα μόσχου γάλακτος 
με τηγανητές πατάτες 

Veal chop  
with potato fries

24

επιδόρπια | desserts 
Γαλακτομπούρεκο 

Traditional milk bun “Galaktoboureko’’

9

Πορτοκαλόπιτα 
με παγωτό βανίλια 

Orange pie 
with vanilla ice cream

12

Ποικιλία φρέσκων φρούτων εποχής 
Seasonal fruit selection 

17

Παγωτά & σορμπέ (διάφορες γεύσεις) 
Selection of ice cream

and sorbets (per scoop) 

4

Παγωτό ή γιαούρτι
με γλυκό του κουταλιού (σύκο, περγαμόντο, βύσσινο) 

Ice cream or yogurt 
with traditional spoon sweet (fig, bergamot, sour cherries)

9



ούζο - αποστάγματα  
distills - ouzo 

Ούζο ποτήρι | Ouzo glass 

4.5

Τσίπουρο ποτήρι | Tsipouro glass

4.5

Ούζο Πλωμάρι | Ouzo Plomari 200ml

16

Ούζο Βαρβαγιάννη | Ouzo Varvagianni 200ml

16

Τσίπουρο Τσιλιλή  | Tsipouro Tsilili 200ml

16

Τσίπουρο Μπαμπατζίμ  | Tsipouro Babatzim 200ml

16

μπύρες | beers 
Μύθος | Mythos 500ml

7

Άλφα | Alfa 500ml

7

Μάμος  | Mamos 500ml

7

νερά - αναψυκτικά | water -  soft  drinks 
Νερό | Water 1lt  

5

Ανθρακούχο Νερό | Sparking Water 330ml

4

Ανθρακούχο Νερό | Sparking Water 1lt

7

Pepsi, Pepsi Max, Seven Up 250ml

5

Soda, Tonic

4.5

ΕΨΑ Ελληνικά αναψυκτικά με ιστορία από το 1924, λεμονάδα / πορτοκαλάδα 232ml 

EPSA Greek traditional soft drinks est. 1924, lemonade / orange 232ml

4.5



καφέδες | coffee 
Ελληνικός | Greek 

4

Ελληνικός διπλός | Greek double

5

Εσπρέσο | Espresso

4.5

Εσπρέσο διπλός | Espresso double

6

Αν έχετε οποιαδήποτε αλλεργία ή ειδική διατροφική απαίτηση, παρακαλούμε ενημερώστε το σερβιτόρο. Όλες οι τιμές είναι σε Ευρώ. Στις τιμές περιλαμβάνονται: 
Σέρβις, Δημοτικός Φόρος και το ανάλογο ΦΠΑ. Αγορανομικός Υπεύθυνος: Εμμανουήλ Νιωτάκης. Please inform your waiter if you have any food allergies or 

dietary needs. All prices are in Euro. Prices include: Service charge, Municipal Tax and VAT. Responsible for market law inspector:  Emmanouil Niotakis

ποτήρια κρασί | wine by the glass 
Σεμέλη Ορεινός ‘Ηλιος (λευκό)

Semeli Oreinos Ilios (white)

6.5

‘Ακρες Σκούρα (λευκό, ροζέ, κόκκινο)
 Akres Skoura (white, rose, red)

6


