
   

   

ΕΟΡΤΑΣΜΟΙ MANNA:   

 
Εορταστικό Ρεβεγιόν με  Σετ Μενού για την Παραμονή Χριστουγέννων και Παραμονή Πρωτοχρονιάς. Το μενού 

επιμελείται ο βραβευμένος Σεφ Αθηναγόρας Κωστάκος (με επιπλέον χρέωση). 

 
Wow! Βuffet ανήμερα της Πρωτοχρονιάς, που συνδυάζει γεύσεις της Αρκαδικής γης με την Μεσόγειο. Το μενού 

επιμελείται ο βραβευμένος Σεφ Αθηναγόρας Κωστάκος  (με επιπλέον χρέωση). 

 
VIP treatment σε όλα τα δωμάτια, προσφορά μας. 

 
Εορταστικό Καλωσόρισμα Aperitivo κατά την άφιξη, προσφορά μας. 

 
DJ sets την Παραμονή Χριστουγέννων και Πρωτοχρονιάς  

 
Επιπρόσθετες δραστηριότητες στο ΜΑΝΝΑ και στη φύση όπως Κυνήγι Τρούφας,  Spa & Ευεξία, Steam Room και  
Jacuzzi, μαθήματα μαγειρικής, καθημερινά μαθήματα γιόγκα και Fitness, πεζοπορία, ιππασία και ράφτινγκ  (με 

επιπλέον χρέωση) 

 
Και φυσικά το ΜΑΝΝΑ θα είναι στολισμένο, με τα Χριστουγεννιάτικο στολίδια του, τόσο μέσα όσο και έξω! 

 

 

MANNA CELEBRATIONS:   

A Celebrative Set Dinner for Christmas Eve and New Year’s Eve prepared by award winning Chef Athinagoras 
Kostakos  (with extra charge). 

A Wow! Buffet lunch on New Year’s Day (with extra charge). 

Celebrative in room Christmas and New Year’s VIP Treatment for all guests, on our compliments.   

Welcome Aperitivo upon arrival at no extra charge 

 Festivities and parties: a blend of DJ sets for both Christmas & New Year’s Eve Celebrations  

 Activities and experiences like Truffle Hunting, Spa & Wellness, Steam Room and Jacuzzi, Outdoor Cooking, Daily 
Yoga Classes and Fitness Classes in the Hotel, Trekking, Horse Riding and Rafting (with extra charge) 

And of course, MANNA will be in its Christmas mood and unique MANNA Christmas ornaments both inside and 
outside! 

 
 
 
 
 

 



   

   

ΜΕΝΟΥ ΕΟΡΤΩΝ ΜΑΝΝΑ | ΜΑΝΝΑ FESTIVE SEASON MENUS  
 

 

 
ΣΕΤ ΜΕΝΟΥ ΡΕΒΕΓΙΟΝ ΠΑΡΑΜΟΝΗΣ ΧΡΙΣΤΟΥΓΕΝΝΩΝ | CHRISTMAS EVE RÉVEILLON SET MENU 

 
Amuse Bouche / arancini με μαύρη τρούφα / κρεμά aioli / σκόρδο 

Amuse Bouche / black truffle arancini / aioli cream / garlic 

 

Σούπα βελουτέ σελινόριζας με πράσινο μήλο / χτένια sauté / μορχέλες 
Velouté soup with celeriac and green apple / sauté scallops / morels  

 

Πράσινη γαλλική σαλάτα / σάλτσα με γραβιέρα και σκόρδο / κρουτόν / μαύρη τρούφα / τραγανό σύγκλινο Μάνης 
Green salad with butter lettuce / graviera and garlic sauce / croutons / black truffle 

 / crunchy syglino from Mani 

 

Porchetta γεμιστή με κάστανα / σάλτσα ψητού με μέλι Μαίναλου / πουρές πατάτας 
Chestnut stuffed porchetta / gravy with honey grom Mainalon / mashed potatoes 

 

Half-baked cookie /crumble με φουντούκια / παγωτό βανίλια & τόνκα 
Half-baked cookie / hazelnut crumble / vanilla and tonka bean ice cream  

 

130€/άτομο | 130€ per person 

 
 

 

ΣΕΤ ΜΕΝΟΥ ΡΕΒΕΓΙΟΝ ΠΑΡΑΜΟNΗΣ ΠΡΩΤΟΧΡΟΝΙΑΣ | NEW YEARS EVE RÉVEILLON SET MENU 

 
Amuse bouche / καπουτσίνο κολοκύθας / μικρές γαρίδες / αφρός με άρωμα λεμόνι 

Amuse bouche / pumpkin cappuccino / baby shrimp / lemon foam 

 

Χτένια sauté /φινόκιο με λευκό κρασί /σάλτσα beurre blanc / χαβιάρι 

Sauté scallops / Fennel root with white wine / beurre blanc sauce / caviar 

 

Μανιτάρια φρικασέ / αυγολέμονο / sauté foie gras poêlé 

Mushrooms fricassee / egg & lemon sauce / sauté foie gras poêlé 

 

Wagyu strip loin / σάλτσα από ψητό με μαύρη τρούφα / πουρές σελινόριζας με καρύδα 

Wagyu strip loin / black truffle gravy / celeriac root puree with coconut 

 

Πουτίγκα βανίλιας / μπαχαρικά /σάλτσα αλμυρής καραμέλας / παγωτό ανθόγαλα 

Vanilla pudding / spices / salted caramel sauce / fior di latte ice cream 

 

160€/άτομο | 160€ per person 

 

 
 
 
 
 
 



   

   

ΕΙΔΙΚΑ ΠΙΑΤΑ ΓΙΑ ΤΙΣ ΗΜΕΡΕΣ ΤΩΝ ΧΡΙΣΤΟΥΓΕΝΝΩΝ | CHRISTMAS PERIOD EXTRA ITEMS IN THE MENU 

 
Σούπα βελουτέ με σελινόριζα & γάλα καρύδας 

Velouté soup with celeriac & coconut milk 

 

Ριζότο `Παραδοσιακή γέμιση γαλοπούλας` / ξηροί καρποί / ξερά φρούτα 
‘Traditional turkey stuffing’ risotto / dried nuts / dried fruit 

 

Καρδιές από γαλλική σαλάτα / καβούρι αχνιστό / λαδολέμονο / χαβιάρι 
Butter lettuce hearts / steamed crab / lemon vinaigrette / caviar 

 

Αγριογούρουνο μαγειρεμένο σε κόκκινο κρασί / κρεμμύδια / πουρές πατάτας με τρούφα 
Wild boar cooked in red wine / onions / truffle mashed potatoes 

 

Φιλέτο μοσχάρι με sauce Diane / πουρές πατάτας με άρωμα ψητού σκόρδου 
Beef tenderloin with Diane sauce / mashed potatoes flavored with grilled garlic 

 

Γλυκό ημέρας  
Dessert of the day 

 

 

ΠΡΩΙΝΟΣ ΜΠΟΥΦΕΣ ΧΡΙΣΤΟΥΓΕΝΝΩΝ | CHRISTMAS MORNING BUFFET  

 
Συμπεριλαμβάνονται στο πρωινό, χωρίς επιπρόσθετη χρέωση  | Included in breakfast, at no extra charge 

 

Σούπα αυγολέμονο με ρύζι / κοτόπουλο / φρεσκοτριμμένο πιπέρι   

Traditional ‘avgolemono’ egg & lemon soup with rice / chicken / freshly grated pepper  

 

Σολομός καπνιστός / sauce hollandaise / συνοδευτικά  

Smoked salmon / hollandaise sauce / accompaniments  

 

Croque madame / αυγό ποσέ / μπεσαμελ με μαύρη τρούφα 

Croque madame / poached egg / black truffle bechamel 

 

Steak sandwich με μοσχαρίσιο φιλέτο / μουστάρδα / μαγιονέζα / αυγό τηγανιτό 

Steak sandwich with beef tenderloin / mustard / mayonnaise / fried egg 

 

Κρέπες / σάλτσα πορτοκάλι / Metaxa / μαύρη ζάχαρη / παγωτό κρέμα 

Crepes / orange sauce / Metaxa spirit / black sugar / cream ice cream 

 

Κορμός σοκολάτας με μπισκότα  

‘Kormos” chocolate log with biscuits 

 

Μελομακάρονα/ κουραμπιέδες 

Traditional ‘melomakarona’ honey cookies / traditional ‘kourampiedes’ sugar cookies 

 

Δίπλες με μέλι και καρύδια  

‘Diples’ fried pastry rolls with honey and walnuts 

 

 

 

 

ΕΟΡΤΑΣΤΙΚΟΣ ΜΕΣΗΜΕΡΙΑΝΟΣ ΜΠΟΥΦΕΣ ΠΡΩΤΟΧΡΟΝΙΑΣ | CELEBRATIVE NEW YEARS DAY LUNCH BUFFET 
 



   

   

Welcome / ποικιλία από ψωμιά / ελιές / πάστα ελιάς / παξιμάδια 
Welcome / bread variety / olives / olive paste / rusks 

 

Κρέμα από κατίκι με τρούφα 
Katiki cream with truffle 

 

Τυροκαυτερή με σκόρδο 
Spicy cheese dip with garlic 

 

Χούμους με ταχίνι και κύμινο  
Hummus with tahini & cumin 

 

Raw tower / γαρίδες αχνιστές / στρείδια / καβούρι / αυγά σολομού / σάλτσα spicy cocktail / μαγιονέζα με χρένο / μαγιονέζα με 

σκόρδο 
Raw tower / steamed shrimps / oysters / crab / salmon roe / spicy cocktail sauce / horseradish mayonnaise / garlic mayonnaise  

 

Σούπα αυγολέμονο με μανιτάρια / ginger / lemongrass 
‘Avgolemono’ egg & lemon soup with mushroom / ginger / lemongrass 

 

Σαλάτα Καίσαρα / παρμεζάνα / αυγό / ζυμωτό σκορδόψωμο 
Caesar’s salad / parmesan / egg / kneaded garlic bread 

 

Σαλάτα με λάχανο / λάδι σκόρδου / πάπρικα / λαδόξιδο  
Cabbage salad / garlic oil / paprika / vinaigrette 

 

Μανιτάρια ψητά καρπάτσιο / κατσικίσιο τυρί / καρύδια  
Grilled mushroom carpaccio / goat cheese / walnuts 

 

Σαλάτα με όσπρια / λιαστή ντομάτα / φέτα Βυτίνας 
Legumes salad / sundried tomato / feta from Vytina  

 

Τυριά και αλλαντικά της Αρκαδίας  
Cheese and cold cut variety from Arcadia 

 

Porchetta χοιρινή με σάλτσα από ψητό με δαμάσκηνα  
Porchetta with gravy sauce and plums 

 

Λαζάνια με κιμά προβατίνας και μπεσαμελ γραβιέρας 
Lasagna with goat mince and graviera bechamel 

 

Πουρές πατάτας με σκόρδο confit  
Mashed potatoes with garlic confit 

 

 

Αγριογούρουνο στιφάδο 
Wild boar stew  

 

Κοτόπουλο sauté με ντόπια μανιτάρια και κρεμώδη σάλτσα Diane 
Sauté chicken with local mushrooms & creamy Diane sauce  

 
 
 

Πιλάφι με σαφράν και κουκουνάρι / καμένο βούτυρο / σταφίδες 



   

   

Saffron orzo with pine nuts / brown butter / raisins  

 

Λαχανοντολμάδες με αυγολέμονο και τζίντζερ 
Stuffed cabbage rolls with egg & lemon sauce and ginger 

 

Ψητή μοσχαρίσια picanha με καπνιστό αλάτι 
Grilled beef picanha with smoked salt 

 

Μπρόκολο sauté / αμύγδαλα / λαδολέμονο  
Sauté broccoli / almonds / lemon vinaigrette 

 

Ζεστό γαλακτομπούρεκο  
Warm ‘galaktompoureko’ custard pie 

 

Half-baked cookie με κραμπλ και παγωτό 
Half-baked cookie with crumble and ice cream 

 

Κρέπες με πορτοκάλι / Metaxa / μαύρη ζάχαρη 
Orange crepes / Metaxa spirit / black sugar 

 

Τούρτα αμυγδάλου με καραμέλα γάλακτος  
Almond cake with milk caramel 

 

Ρυζόγαλο με βανίλια και ντόπιο γάλα  
Rice pudding with vanilla and local milk 

 

Μελομακάρονα/ κουραμπιέδες 
Traditional ‘melomakarona’ honey cookies / traditional ‘kourampiedes’ sugar cookies 

 

Φρούτα εποχής  
Seasonal fruit 

 

110€/άτομο | 110€ per person 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



   

   

 

ΠΡΩΙΝΟ ΠΡΩΤΟΧΡΟΝΙΑΣ | NEW YEARS DAY BREAKFAST 

 
Συμπεριλαμβάνονται στο πρωινό, χωρίς επιπρόσθετη χρέωση | Included in the MANNA breakfast, at no charge 

 

 
Σούπα βελουτέ πατάτας με τρούφα &  κρουτόν 

Velouté potato soup with truffle & croutons 

 

Σολωμός καπνιστός / sauce hollandaise / συνοδευτικά  
Smoked salmon / hollandaise sauce / accompaniments  

 

Αυγά Benedict/ παστό χοιρινό / ζυμωτό ψωμί / σάλτσα hollandaise 
Benedict eggs / salt cured pork / kneaded bread / sauce hollandaise  

 

Ομελέτα με μανιτάρια / κατσικίσιο τυρί / μαύρη τρούφα 
Mushroom omelet / goat cheese / black truffle 

 

Κρέπες / σάλτσα πορτοκάλι / Metaxa / μαύρη ζάχαρη / παγωτό κρέμα 
Crepes / orange sauce / Metaxa spirit / black sugar / cream ice cream 

 

Panettone με ξερά φρούτα ή με σοκολάτα 
Panettone with dried fruit or with chocolate 

 

Μελομακάρονα/ κουραμπιέδες 
Traditional ‘melomakarona’ honey cookies / traditional ‘kourampiedes’ sugar cookies 

 

Δίπλες με μέλι και καρύδια  
‘Diples’ fried pastry rolls with honey and walnuts 

 

Σοκολατόπιτα με πραλίνα από φιστίκι Αίγινας 
Chocolate lava cake with praline & pistachio 

 

 

 

 


