
Christmas Gala
dinner

oh oh oh

Let's celebrate together!

24.12



christmas 
gala dinner

executive chef: 
panagiotis anastasiou

pastry chef: 
nikos tsolis

AMUSE 
BOUCHE

Αλμυρό Choux με Κρέμα Τυριού, Τόνο Gravlax & 
Μαύρο Χαβιάρι

Savory Choux with Cream Cheese, Homemade 
Tuna Gravlax & Black Caviar

ΟΡΕΚΤΙΚO /
TO START

Ρολό από Baby Κολοκύθι με Γαρίδα, Γαλάκτωμα 
Kefir με Μοσχολέμονο, Tuile Κρεμμυδιού & Αυγά 
Σολομού

Baby Zucchini & Shrimp Roll with Kefir-Lime
Emulsion, Onion Tuile & Salmon Roe

ΖΕΣΤΟ
ΟΡΕΚΤΙΚΟ / 
HOT 
APPETIZER

Cappelle�i Γεμιστά με Προσούτο, Καμένα Πέταλα 
Εσαλότ,  Ψητή Κολοκύθα, Τυρί Pecorino & Σάλτσα 
Σαμπάνιας

Cappelle�i with Prosciu�o, Burnt Shallot Petals, 
Oven-Roasted Pumpkin, Pecorino & Champagne 
Sauce

Φιλέτο Ζαρκαδιού Wellington, Μανιτάρι King 
Oyster, Κρέμα Σελινόριζας με Άρωμα Βανίλιας & 
Σάλτσα Δεντρολίβανου

Venison Fillet Wellington, King Oyster Mushroom, 
Celeriac Mash with Vanilla Aroma & Rosemary Sauce

ΕΝΔΙAΜΕΣΟ / 
SORBET

Parfait Λεμόνι Yuzu
Parfait Lemon Yuzu

Charlo�e με Βανίλια & Μούρα
Charlo�e Vanilla & Berries

ΚΥΡΙΩΣ 
ΠΙΑΤΟ / MAIN 
COURSE

ΕΠΙΔΟΡΠΙΟ /
DESSERT

ho ho ho



ΤΟΠΟΘΕΣΙΑ /  LOCATION

EXPLORER’S 
BAR BISTRO

ΔΕIΠΝΟ ΣΕΡΒΙΡΙΣΤO
DINNER SERVED

ΤΥΠΟΣ / TYPE

ΩΡΑ / TIME

ΑΠO 21:30
FROM 21:30 

150€ / AΤΟΜΟ
150€ / PERSON

ΤΙΜΗ / PRICE

VEGETARIAN & VEGAN 
ΕΠΙΛΟΓΕΣ ΔΙΑΘΕΣΙΜΕΣ ΣΕ ΟΛΑ ΤΑ 
ΜΕΝΟΥ ΚΑΤΟΠΙΝ ΣΥΝΕΝΝΟΗΣΗΣ.

VEGETARIAN & VEGAN 
OPTIONS AVAILABLE IN ALL
MENUS UPON REQUEST.

ΑΛΚΟΟΛΟYΧΑ ΠΟΤA / ALCOHOLIC DRINKS:  À LA CARTE

ΠΕΡΙΛΑΜΒΑΝΟΝΤΑΙ / INCLUDED:

WELCOME DRINK: GLÜHWEIN 1 ΠΟΤΗΡΙ / ΑΤΟΜΟ
WELCOME DRINK: GLÜHWEIN 1 GLASS / PERSON

DJ & ΖΩΝΤΑΝΟ ΤΡΑΓΟΥΔΙ
DJ & LIVE MUSIC

ΠΑΙΔΙΚΗ ΠΟΛΙΤΙΚΗ / CHILDREN POLICY

ΠΑΙΔΙΑ ΈΩΣ 6 ΕΤΩΝ : ΔΩΡΕΑΝ
CHILDREN UP TO 6 YEARS OLD : FREE OF CHARGE

ΓΙΑ ΠΑΙΔΙΑ ΈΩΣ 12 ΕΤΏΝ ΔΙΑΘΕΣΙΜΟ ΠΑΙΔΙΚΟ ΜΕΝΟΥ: 50€ / ΠΑΙΔΙ
KIDS’ MENU AVAILABLE FOR CHILDREN UP TO 12 YEARS OLD: 50€ / CHILD


