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A TASTE OF GREECE

STARTER

Risotto with mushrooms, saffron and

aromatic parsley oil

SALAD
Rocket salad with cherry tomatoes,

cucumber from Knossos, spring onions

and traditional grape syrup

MAIN DISH

Beef fillet with Vinsanto sauce, baby

potatoes and freshly grilled vegetables

OR

Chicken fillet stuffed with sundried
tomato, graviera cheese and subtle cream

of mustard sauce, served with wild rice

DESSERT

Special dessert of the day

Graviera cheese with breadsticks and

Cretan Raki

€30 per person

I'he above prices include TAX

and all legal taxes and charges.
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UN GOUT DE LA GRECE

ENTREE

Risotto aux champignons, safran et huile de

persil aromatique

SALADE

Salade de roquette aux tomates cerises,
concombre de Knossos, oignons nouveaux et

sirop de raisin traditionnel

PLAT PRINCIPAL

Filet de beeuf sauce Vinsanto, pommes de terre

grelots et légumes fraichement grillés

Oou

Filet de poulet farci aux tomates séchées,
fromage graviera et subtile sauce créeme de

moutarde, servi avec du riz sauvage

LE DESSERT

Dessert spécial du jour

Fromage Graviera avec gressins et Raki crétois

€30 par personne

Les prix ci-dessus incluent la TAXE

et toutes les taxes légales et frais.



EIN GESCHMACK NACH
GRIECHENLAND

ANLASSER

Risotto mit Pilzen, Safran und aromatischem

Petersiliendl

SALAT

Rucolasalat mit Kirschtomaten, Gurke aus
Knossos, Frithlingszwiebeln und traditionellem

Traubensirup

HAUPTGERICHT

Rinderfilet mit Vinsantosauce, Babykartoffeln
und frisch gegrilltem Gemiise

ODER

Hihnchenfilet gefillt mit getrockneten
Tomaten, Graviera-Kise und dezenter

Senfcremesauce, serviert mit Wildreis

NACHTISCH

Besonderes Dessert des Tages

Graviera-Kise mit Grissini und kretischem Raki

€30 pro Person

Die oben genannten Preise beinhalten
die MWST und alle gesetzlichen

Steuern und Abgaben.



TRADITIONAL CRETAN
MENU

STARTER

Spicy cream cheese “tyrokafterr’, olives, stuffed

vine leaves

SALAD

Traditional Cretan salad with rye rusks and

Cretan cream cheese “anthotiro’

MAIN DISH

Lamb cooked in the traditional Cretan
Antikristo” way, with freshly fried chips and

oregano
OR

Grilled chicken, accompanied with pita bread,

tzatziki, onion, tomato, freshly fried chips

DESSERT

Special dessert of the day

FRUIT

Seasonal fruit

€30 per person

The above prices include TAX

and all legal taxes and charges.
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MENU CRETOIS
TRADITIONNEL

ENTREE

Fromage frais épicé “tyrokafteri”, olives,

feuilles de vigne farcies

SALADE

Salade crétoise traditionnelle aux
biscottes de seigle et fromage a la créeme

crétois “anthotyro”

PLAT PRINCIPAL

Agneau cuit a la maniére traditionnelle
crétoise “Antikristo”, avec frites

fraichement frites et origan
Oou

Poulet grillé, accompagné de pain pita,
tzatziki, oignon, tomate, frites

fraichement frites

LE DESSERT

Dessert spécial du jour

FRUIT

Fruits de saison

€30 par personne

Les prix ci-dessus incluent la TAXE

et toutes les taxes légales et frais.



TRADITIONELLES
KRETISCHES MENU

ANLASSER
Wiirziger Frischkise “tyrokafteri”,
Oliven, gefillte Weinblitter

SALAT

Traditioneller kretischer Salat mit
Roggenzwieback und kretischer

Frischkise “anthotyro”

HAUPTGERICHT

Lamm nach traditioneller kretischer
“Antikristo” - Art zubereitet, mit frisch

frittierten Pommes und Oregano
ODER

Gegrilltes Hihnchen, dazu Fladenbrot,
Tzatziki, Zwiebeln, Tomaten, frisch

frittierte Chips

NACHTISCH

Besonderes Dessert des Tages

FRUCHT

Saisonobst gereinigt und serviert

€30 pro Person

Die oben genannten Preise beinhalten
die MWST und alle gesetzlichen

Steuern und Abgaben.



). ATASTE OF THE AEGEAN
SEAFOOD MENU

‘er

A SELECTION OF TRADITIONAL
GREEK STARTERS

(Grilled octopus, marimated anchovies, spht

peas, fish roe salad)

STARTER

Grilled prawns marinated in citrus juice, served

with saganaki sauce with the aroma of ouzo

SALAD

Green salad with quinoa and honey dressing

MAIN DISH

Sea bream fillet on the grill drizzled with Cretan
olive o1l, served with mini carrots, asparagus and

baby porarocs

DESSERT

Special dessert of the day

€3) per person

The above prices include TAX

and all legal taxes and charges.
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UN GOUT DE LA MER EGEE
MENU FRUITS DE MER

UNE SELECTION D'ENTREES
GRECQUES TRADITIONNELLES

(Poulpe grillé, anchois marinés, pois

cassés, salade d'ceufs de poisson)

ENTREE

Crevettes grillées marinées au jus
d'agrumes, servies avec une sauce saganaki

a I'ar6me d'ouzo

SALADE

Salade verte au quinoa et vinaigrette au

miel

PLAT PRINCIPAL
Filet de daurade grillé arrosé d'huile d'olive

crétolse, servi avec mini carottes, asperges

et pommes de terre grelots

LE DESSERT

Dessert spécial du jour

€3) par personne

Les prix ci-dessus incluent la TAXE

et toutes les taxes légales et frais.



EIN GESCHMACK DER AGAIS
MENU MIT MEERESFRUCHTEN

EINE AUSWAHL
TRADITIONELLER
GRIECHISCHER VORSPEISEN

(Gegrillter Tintenfisch, marinierte

Q_) Sardellen, Erbsen, Fischrogensalat)

ANLASSER

In Zitrussaft marinierte gegrillte Garnelen,
serviert mit Saganaki-Sauce mit Ouzo-

Aroma

SALAT

Gruner Salat mit Quinoa-Honig-Dressing

HAUPTGERICHT

Doradenfilet auf dem Grill, betrdufelt mit
kretischem Olivendl, serviert mit

Minikarotten, Spargel und Babykartoffeln

NACHTISCH

Besonderes Dessert des Tages

€3) pro Person

Die oben genannten Preise beinhalten
die MWST und alle gesetzlichen

Steuern und Abgaben.



VEGETARIAN MENU
GLUTEN FREE

Tzatziki, smoked aubergine salad, olives,

stuffed vine leaves with yoghurt sauce

STARTER

Char grilled aromatic mushrooms,

with olive o1l and thymc

SALAD

Mixed vegetable salad with avocado and

balsamic vinegar

MAIN DISH

Vegetable moussaka with Greek feta cheese

DESSERT

Special dessert of the day

€25 per person

The above prices include TAX

and all legal taxes and charges.
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VEGETARIAN MENU
GLUTEN FREE
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MENU VEGETARIEN
SANS GLUTEN

Tzatziki, salade d'aubergines fumées,
olives, feuilles de vigne farcies, sauce

yaourt

ENTREE

Champignons aromatiques grillés a
I'omble chevalier, a I'huile d'olive et au

thym

SALADE

Salade de légumes mélangés a I'avocat

et vinaigre balsamique

PLAT PRINCIPAL

Moussaka aux légumes avec fromage

feta grec

LE DESSERT

Dessert spécial du jour

€25 par personne

Les prix ci-dessus incluent la TAXE

et toutes les taxes légales et frais.



VEGETARISCHES MENU
GLUTENFREI

Tzatziki, gerducherter Auberginensalat,
Oliven, Gefullte Weinblitter mit

Joghurtsauce

ANLASSER

Auf Holzkohle gegrillte aromatische

Pilze, mit Olivenol und Thymian

SALAT

Gemischter Gemiusesalat mit Avocado

und Balsamico-Essig

HAUPTGERICHT

Gemiuse-Moussaka mit Griechischer

Feta-Kise

NACHTISCH

Besonderes Dessert des Tages

€25 par personne

Die oben genannten Preise beinhalten
die MWST und alle gesetzlichen

Steuern und Abgaben.
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