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ZOYMNEX / SOUPS / SUPPEN

Soup of the day / Touna npépag / Suppe des Tages
€12,00

MAPAAOIIAKA OPEKTIKA / TRADITIONAL APPETIZERS /
TRADITIONELLE VORSPEISEN

Tzatziki

Xeiponointo tdat{iki ye MItoUAeG oTn oxdpa.
Handmade tzatziki with grilled pita bread.
Handgemachter Tzatziki mit gegrilltem Fladenbrot.

£7,00

Tirokafteri
Dpéokia TUPooaldta o PETEG Pppuyaviopévou (UPWToU YwuioU pe gEta,
ehaibhabo kal kauteph ninepid.

Fresh cheese salad on slices of toasted sourdough bread with feta cheese,
olive oil and hot pepper.

Frischkasesalat auf getoastetem Sauerteigbrot mit Feta-Kése,

Olivendl und scharfem Pfeffer.

€750

Eggplant

MeAit{ava ynth pe okdépdo, topativia kai gpéta.

Grilled eggplant with garlic, cherry tomatoes, and feta cheese.
Gegrillte Aubergine mit Knoblauch, Kirschtomaten und Feta-Kase.

€750

Butter baby potatoes

Matdteg véag yng, pe TpIPpévn PETa Kal piyavn.

New earth potatoes with grated feta cheese and oregano.
Neue Erdkartoffeln mit geriebenem Feta-K&se und Oregano.

€9,00

French Fries

Tnyavntég notdreg.
French fries.
Pommes frites.

€700

Sarmadakia

Xeiponointa cappaddkia pe yiaolpt.
Handmade “sarmadakia” with yoghurt.
Handgemachte Sarmadakia mit Joghurt.

£9,00




Zucchini balls -
KolokuBokeptédeg pe péta, pupwdikd and tov KNMo pag /[')"
Kl 0wg ylaouptioU pe dpwpa Aepdvi.

Zucchini balls with feta cheese, herbs from our garden

and lemon-flavored yogurt sauce.

Zucchiniballchen mit Fetakase, Krautern aus unserem Garten

und Joghurtsauce mit Zitronengeschmack.

€9,50

Zucchini chips

Tpayavd toing kohokuBiou pe kpépa tdatdiki.
Crispy zucchini chips with tzatziki cream.
Knusprige Zucchini-Chips mit Tzatziki-Creme.

€9,00

Cheese Balls

Tupokapapéheg e nmikavukn géta, avBdtupo, topdta Zaviopivng,
npdoo kai Bupapioio péAL.

Cheese balls with spicy feta cheese, anthotyro, Tomato from Santorini,
leek and thyme honey.

Kaseballchen mit wiirzigem Fetakase, Anthotyro, Tomaten aus Santorin,
Lauch und Thymianhonig.

£9,50

Lakerda

DiAéto Aaképdag pe Ailaoth viopdta, pupwdikd and tov kAno pag kar ehaidAado.
Salty Fish fillet with sun-dried tomato, herbs from our garden and olive oil.
Gesalzenes Fischfilet mit sonnengetrockneten Tomaten,

Krautern aus unserem Garten und Olivendl.

€9,50

TAAATEX
SALADS
SALATE

Greek Salad

Xwpidukn caldta pe topativia, ayyoupl, KPeUpUdi, xapouni,
KanapdunAa kal tupi péta.

Greek salad with cherry tomatoes, cucumber, onion, carob,
caper apple and feta cheese.

Griechischer Salat mit Kirschtomaten, Gurken, Zwiebeln,
Johannisbrot, Kapernapfel und Feta-Kase.

£13,00




Quinoa Salad

Apooepd pUAMa caldtag pe ondpoug TPiIXpwUg KIvoag,

aypio puq, koukouvapl, Kacioug, ypavuvapiopévo Katoikiolo tupi,
népAeg podiol kar oditoa eonepidoeididv.

Salad leaves with tricolor quinoa seeds, wild rice, pine nuts, cashews,
grated goat cheese, pomegranate pearls and citrus dressing.

Salatblatter mit dreifarbigen Quinoasamen, Wildreis, Pinienkernen,
Cashewntssen, geriebenem Ziegenkase, Granatapfelperlen
und Zitrusdressing.

£13,00

Grilled Salad

Wnth kalokaipivh caldta pe BoAPoug kal Aaxavikd and tov KAMo pag.
Grilled summer salad with bulbs and vegetables from our garden.
Gegrillter Sommersalat mit Zwiebeln und Gemdse aus unserem Garten.

£12,00

Caesar Salad

Mpdoivn caAdta pe pnoukitoeg and @iIAéto kotdrnouAo, ayyoupl,
KaAapnoki, kpoutdy, flakes nappeldvag kar khaoikh owg Caesars.

Green salad with bites of chicken fillet, cucumber, corn, croutons,
parmesan flakes and classic Caesars dressing.

Gruner Salat mit Huhnerfiletstiickchen, Gurke, Mais, Croutons,
Parmesanflocken und klassischem Caesars-Dressing.

€14,50

Tuna Salad

TovooaAdta pe iceberg, piAéto tévou, aBokdvto, céhepu,

PpEoko KPePPUdAKI, auyd kal owg and payiovélag pe Euopa Aepoviou.
Tuna salad with iceberg, tuna fillet, avocado, celery, spring onion,

egg and mayonnaise sauce with lemon zest.

Thunfischsalat mit Eisberg, Thunfischfilet, Avocado, Staudensellerie,
Frihlingszwiebeln, Ei und Mayonnaisesauce mit Zitronenschale.

€13,00

Shrimp and Avocado Salad

Kapbiég papouliol pe yapideg, aBokdvto, na&iuddi xapouniol

Kal vipéaivyk Mdavyko.

Lettuce hearts with shrimp, avocado, carob nut and mango dressing.
Salatherzen mit Garnelen, Avocado, Johannisbrotkern

und Mango-Dressing.

€18,00




TA MAPAAOXIAKA MAX NMIATA /.Z)V
TRADITIONAL DISHES

TRADITIONELLE GERICHTE

Greek Octopus

Xtanédi oxdpag pe poug Aeukol tapapd.
Crilled octopus with white tarama mousse.
Gegrillter Oktopus mit weil3er Tarama-Mousse.

€19,00

Calamari Chips

Tpayavég podéleg kalapapiol pe avBd ahatol kal cdAtoa taptdp.
Crispy squid rings with salt flower and tartar sauce.
Knusprige Tintenfischringe mit Salzblume und Sauce Tartar.

€16,00

Fresh Calamari

Dpéoko kalapdpl otny oxdpa pe éxtpa napbévo ehaidhado kai §hopa Aepoviod.
Fresh grilled squid with extra virgin olive oil and lemon zest.
Frischer gegrillter Tintenfisch mit nativem Olivendl extra und Zitronenschalen.

€19,00

Mussels

DOpéoka pudia pe ehaidhado kar kalokaipivd pupwdikd.
Fresh mussels with olive oil and summer herbs.
Frische Muscheln mit Olivendl und Sommerkrautern.

€14,00

Sardines

DiNéto capdéag pe noupé okdpdou.
Sardine fillet with garlic puree.
Sardinenfilet mit Knoblauchpuree.

€13,00

Mousakas

Mouoakdc / Mousakas

€12,00

Lamb

Kétol apviol pe kpiBapdto, ppéokia topdta kai ivopuldnbpa.
Lamb shank with orzo, fresh tomato and sour cream.
Lammhaxe mit Orzo, frischen Tomaten und saurer Sahne.

€22,00




ZYMAPIKA & PIZOTO
PASTA & RISOTTO

Napolitana Pasta

Ynayyéu pe odhtoa topdtag Pacihikd, okdépdo kal topartivia.
Spaghetti with tomato sauce, basil, garlic and cherry tomatoes.
Spaghetti mit Tomatensauce, Basilikum, Knoblauch und Kirschtomaten.

€14,00

Chicken & Pasta

Ynayyéu pe N€oto, KOTONouAo owTé Kal Yntd Topativia.
Spaghetti with pesto, sautéed chicken and roasted cherry tomatoes.
Spaghetti mit Pesto, gebratenem Hahnchen und gerosteten Kirschtomaten.

£16,00

Beef & Pasta

Inayyéu pe pooxapiolo payou, ppéokia Topdta kal BaciAiko.
Spaghetti with beef ragout, fresh tomato and basil.

Spaghetti mit Rinderragout, frischen Tomaten und Basilikum.

£17,00

Lobster & Pasta*

2nayyéu aotakou yia 2 dTopal.
Lobster spaghetti for 2 persons.
Hummer-Spaghetti fir 2 Personen.

€120,00

Pasta with Shrimps

Inayyéu pe ppéokieg yapideg, ppéokia topdta
Kal pupwdIKa and tov KAMo Jag.

Spaghetti with fresh shrimps, fresh tomato

and herbs from our garden.

Spaghetti mit frischen Shrimps, frischen Tomaten
und Krautern aus unserem Garten.

€24,00

Vegan Risotto

Pil6to pe ppéoka Aaxavikd kar pupwdikd and tov pna&é pag

pe peAit{ava, kohokuBdki, viopdta, ningpid kai kapoto.

Risotto with fresh vegetables and herbs from our bake with eggplant,
zucchini, tomato, pepper and carrot.

Risotto mit frischem Gemuse und Krautern aus dem Backofen
mit Aubergine, Zucchini, Tomate, Paprika und Karotte.

€14,00

8 * katéniv napayyeAiag




WAPIKA / FISH /Z)-\,

Wapia Hpépag / Fish of the Day / Fisch des Tages
A.€90.00/kg B.€60.00/kg

Grilled Lobster*

EMnvikég Aotakdg yia 2 dropa.
Greek Lobster for 2 persons.
Griechischer Hummer fiir 2 Personen.

€120,00

Shrimps

EAnvikéG wntég ppéokieg yapideg pe ehaidAado, avBd alatiol

Kal pupwdikd and tov KAMo pag.

Greek grilled fresh shrimp with olive oil, salt flowers, and herbs from our garden.
Griechische gegrillte frische Garnelen mit Olivendl, Salzblumen und Krautern
aus unserem Garten.

€24,00

Sea Bream

DiAéto toinoupag pe Aaxavikd kal AadoAépovo.
Sea bream fillet with vegetables and oil lemon.
Seebrassenfilet mit Gemuse und Zitronendl.

€18,00

Sea Bass

DiNéto AaPpdki pe Gypia eAAnvikG xdpta kal Kpépa Aepoviou.
Fillet of Sea bass with wild Greek greens and lemon cream.
Filet vom Wolfsbarsch mit griechischem Wildgemise und Zitronencreme.

€18,00

Salmon

DiAéto colopoU otn oxdpa pe Bpaotd Aaxavikd kar ehaidAado.
Grilled salmon fillet with boiled vegetables and olive oil.
Gegrilltes Lachsfilet mit gekochtem Gemiise und Olivendl.

€23,00

KPEATIKA / MEAT / FLEISCH

Greek Pork Gyros

EAMnvikdG xo1pivog papivapiopévog yipog, topdra,

tatdiki pe tpayavd Toing Natdtag Kal HapIvVApPIoHEVO KPEPHUDI.
Greek pork marinated Gyros, tomato, tzatziki with crispy potato chips
and marinated onion.

Griechische Tacos mit mariniertem Gyros, Tomate, Tzatziki,
knusprigen Kartoffelchips und marinierten Zwiebeln.

€17,00

* katéniv napayyediag 9




Souvlaki

Napadooiakd couPAdki xoipivéd pe tdatdiki, natdteg kal mtdkia.
Traditional pork souvlaki with tzatziki, french fries and pita bread.
Traditionelles Schweinefleisch-Souvlaki mit Tzatziki, franzésischem Feuer
und Fladenbrot.

€17,00

Tomahawk

Xoipivi Topaxok (650yp) yia 2 dropa pe natdteg baby kar caldta pdka.
Pork Tomahawk (650g) for 2 persons with baby potatoes and rocket salad.
Tomahawk vom Schwein (650g) fur 2 Personen mit Babykartoffeln und Rucola.

€28,00

Cacio e pepe

Diéto kotdrnoulo Cacio e pepe pe noupé Natdtag kai Aaxavika.
Chicken fillet Cacio e pepe with smashed potatoes and vegetables.
Hahnchenfilet Cacio e Pepe mit Kartoffelptiree und Gemuse.

€16,00

Beef Burger

Mooxapiolo PnipTékl e yKpavTIvapIopévo Kaoépl Zavong,

pe topativia kai npdoivo tdatdiki.

Beef burger with grilled cheese from Xanthi with cherry tomatoes and green tzatziki.
Rindfleisch-Burger mit gegrilltem Kase aus Xanthi mit Kirschtomaten

und griinem Tzatziki.

£18,00

Tagliata

Tahidta pdoxou papivapiopévn pe devdpoAiBavo kai Bupdpl.
Tagliata calf marinated with rosemary and thyme.
Taliata-Kalb, mariniert mit Rosmarin und Thymian.

€34,00

Lamb chops

Apviocia naibdkia pe NAtatouleg TNyavitég kal MToUAeg otnv oxdpa.
Lamb chops with french fries and grilled pita bread.
Lammkoteletts mit Pommes Frites und gegrilltem Pita-Brot.

€22,00

10




MAIAIKO MENOY P
KIDS MENU /[')"

Dory

Ynayyéu Boutipou
Spaghetti with Butter
Spaghetti mit Butter

€9,00

Nemo

Ynayyéu pe pivi kepteddkia, topdta kai BaciAikd.
Spaghetti with mini meatballs, tomato and basil.

Spaghetti mit Mini-Fleischballchen, Tomate und Basilikum.

€15,00

Ovelix

Tpayavég pnoukitoeg and PIAETo KOTtdnoulo, Navapiopéva
pe Snpntplakd, pe moupé Natdtag N tnyavntég Natdteg.
Crispy bites of chicken fillet, breaded with cereals,

mashed potatoes or French fries.

Knusprige Hahnchenfilet-Happen, paniert mit Musli,
Kartoffelpiiree oder Pommes frites.

€13,00

Asterix

Mooxapioia pivi couPAdkia pe noupé Natdtag N tnyavntég Natdteg.
Beef mini skewers with mashed potatoes or French fries.
Mini-RindfleischspieBe mit Kartoffelpiree oder Pommes frites.

£16,00

EMIAOPMIA
DESSERTS

Traditional halva

Zeotdg Mapadooiakdg xaABAg pe xeiponointo naywtd.
Hot Traditional halva with homemade ice cream.
HeiBe traditionelle Halva mit hausgemachtem Eis.

€10,00

Profiteroles

Mpo@itepd pe {eoth cokoAdTa Kal XeIponointo naywtod.
Profiteroles with hot chocolate and homemade ice cream.
Profiteroles mit heif3er Schokolade und hausgemachtem Eis.

£10,00
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Mastic

Aikép paotixag pe napadooiakd cupiavé AoukoUpl.
Mastic Liqueur with traditional loukoumi from Syros.
Mastix-Likor mit traditionellem Loukoumi aus Syros.

€8,00

Watermelon

Oéta Kapnold pe ppéoka puilapdkia dudopou kar péviag.
Slice of Watermelon with fresh mint and mint leaves.
Wassermelonenscheibe mit frischer Minze und Minzblattern.

€3,50

— To A&1 nou xpnoiponoieital oug caldteg eivar e€aipetikd napbévo ehaidhado.

— lNa to tnydviopa twv npoidviwy xpnaoiyonoleital nAiéAaio.

— Y& nepintwon nou o neAdng eival alepyikdg oe kanolo npoidv kal Sev yvwpilel tn clotaon tou
npoiévtog, napakaAeital va enikovewvel pe tov unelBbuvo tou kataotpatog h pe tov Chef.

— To katdotnpa unoxpeoutal va diabétel éviuna detia oe e1dikn B¢on dinka otnv €6080, yia tn
Siatinwon onolacdnnote Siapaptupiag.

— O1 tpég nepihapPBdvouy dAeg tg vopipeg emBapuvoeis. To katdotnpa unoxpeoUtal otny ékdoon
anobeifewv Niavikdv cuvaiaydv.

— O katavaAwtng dev éxel unoxpéwon va nAnpoel edv Sev AdBel o vOpIpo Napactatkd oToIXEo
(anédei§n — upoAdyio)

— Anayopedetal n katavaAdwon oIvonveudatwdy Notwy and dtopa KAtw twv 18 gtdv.

— Ayopavopikdg YnelBuvog: Zkenetdpng Kwvotavtivog

— The oil used on salads is extra virgin olive oil.

— Sunflower seed oil is used for frying.

— In case the customer is allergic to any product and he is not aware of the ingredients of the product,
he is asked politely to contact the Manager in charge of the restaurant or the Chef.

— The restaurant/bar is legally required to present complaint/comment forms in a special box next
to the exit.

— Prices include all taxes. The restaurant/bar is legally required to issue receipts in retail trade.

— Consumer is not obliged to pay If the notice of payment has not been received (receipt — invoice)

— Persons under 18 years of age are prohibited from consuming alcoholic beverages.

— Responsible for implementation of statutory regulations: Skepetaris Konstantinos

— Das fiir Salate verwendete Ol ist natives Olivendl extra

— Sonnenblumendl wird zum Braten verwendet.

— Falls der Kunde gegen ein Produkt allergisch ist und ihm die Inhaltsstoffe des Produkts nicht
bekannt sind, wird er héflich gebeten, sich an den fur das Restaurant zustandigen Manager oder
den Kuchenchef zu wenden.

— Das Restaurant/die Bar ist gesetzlich verpflichtet, Beschwerde-/Kommentarformulare in einer
speziellen Box neben dem Ausgang auszulegen.

— Die Preise beinhalten alle Steuern. Das Restaurant/Bar ist gesetzlich verpflichtet, im Einzelhandel
Quittungen auszustellen.

— Verbraucher ist nicht zur Zahlung verpflichtet, wenn die Zahlungsaufforderung nicht eingegangen
ist (Quittung — Rechnung)

— Personen unter 18 Jahren ist der Konsum von alkoholischen Getréanken untersagt

— Zustandig fur die Umsetzung gesetzlicher Vorschriften: Skepetaris Konstantinos
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AEYKA KPAIXIA / WHITE WINES

Alexandra Private Collection
MoikiAia: Poditng, Zivépaupo, Sauvignon Blanc / Grape variety: Roditis, Xinomavro,
Sauvignon Blanc Mepioxn: Kikkig / Region: Kilkis

MNotApi/Glass: €5,00 | ®1dAn/Bottle: €20,00

Chardonnay Veneto Gio

Mapaywydg: Ponte / Winery: Ponte

MoikiAia: Chardonnay / Grape Variety: Chardonnay
Mepioxn: Veneto / Region: Veneto

Motnpi/Glass: €5,50 | ®i1dAn/Bottle: €20,00

Sauvignon Veneto Gio

Mapaywydg: Ponte / Winery: Ponte

MoikiAia: Sauvignon / Grape Variety: Sauvignon
Mepioxn: Veneto / Region: Veneto

MotApi/Glass: €5,50 | ®1dAn/Bottle: €20,00

MeBOuopévn MoArtsia / Methismeni Politia

Mapaywyds: Lakardkng / Winery: Sakalakis

MoikiAia: Sauvignon Blanc, Poditng / Grape variety: Sauvignon Blanc, Roditis
Mepioxn: ‘Opog Mdiko oto KiAkig / Region: Mount Paiko in Kilkis

MNotApi/Glass: €5,50 | ®1dAn/Bottle: €22,00

Mapayxa / Paraga

Mapaywydg: Kup-Tidvvn / Winery: Kir-Gianni

MoikiAia: Poditng, MaAayouQd / Grape Variety: Roditis, Malaguzia

Mepioxn: Apdvtaio, Ayiog MavieAenpovag / Region: Agios Panteleimonas, Aminteo

Motnpi/Glass: € 6,00 | ®i1dAn/Bottle: €23,00

Lakaléakn Malayoulia / Sakalaki Malagousia
Mapaywyds: Zakardkng / Winery: Sakalakis
MoikiAia: MaAhayou(id / Grape Variety: Malagousia
Mepioxn: Mdiko / Region: Paiko

Mothpi/Glass: €5,50 | ®1dAn/Bottle: €23,00

Chardonnay Sakalaki

Mapaywyds: Zakardkng / Winery: Sakalakis

MoikiAia: Chardonnay / Grape Variety: Chardonnay

Mepioxn: ‘Opog Mdiko oto KiAkig / Region: Mount Paiko in Kilkis

MNotApi/Glass: €5,50 | ®1dAn/Bottle: €23,00

BayyéAn pe NMpooéxeig! / Vaggeli Me Prosexis!
MNapaywyds: Xat{nBaputng / Winery: Xatzivaritis

Moikiia: Gewlrztraminer, Sauvignon Blanc, AcUptiko
Grapes Variety: Gewlrztraminer, Sauvignon Blanc, Assyrtiko
Mepioxn: Noupéviooa / Region: Goumenissa

®14An /Bottle: €24,00
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ApéOuctog / Amethystos

MNapaywydg: Kodotag Aalapidng / Winery: Kostas Lazaridis
MoikiAia: Sauvignon Blanc, Acuptuko

Grape Variety: Sauvignon Blanc, Assyrtiko,

Mepioxn: Apdpa / Region: Drama

MNotApi/Glass: €6,50 | ®1dAn/Bottle: €26,00

Chateau Julia

MNapaywydg: K. Aalapidng / Winery: K. Lazaridis
MoikiAia: AcUpuko/ Grape Variety: Assyrtiko
Mepioxn: Apdpa / Region: Drama

®14An/Bottle: €30,00

XeAwdveg / Chelones

Mapaywydg: Ktnpa AApa / Winery: Alpha Estate
MoikiAia: MaAayou{id / Grapes Variety: Malagousia
Mepioxn: Apuvtaio / Region: Aminteo

®14An /Bottle: €30,00

Ofépa / Thema

Mapaywydg: MauAibng / Winery: Pavlidi

MoikiAia: Sauvignon Blanc, AcUpuko / Grape Variety: Sauvignon Blanc, Assyrtiko
Mepioxn: Apdpa / Region: Drama

®14An/Bottle: €30,00

Kenpa Biflia Xcpa / Estate Vivlia Chora

Mapaywydg: BiAia Xwpa / Winery: Vivlia Chora

MoikiAia: Sauvignon Blanc, AcUptuko / Grape variety: Sauvignon Blanc, Assyrtiko
Mepioxn: Mayyaio / Region: Paggaio

D14An/Bottle: €33,00

Amethystos Fume BapéAi / Amethystos Fume Barrel
Mapaywydg: Kootag Aalapidng / Winery: Kostas Lazaridis
MoikiAia: Sauvignon Blanc / Grapes Variety: Sauvignon Blanc
Mepioxn: Apdpa / Region: Drama

®14An/Bottle: €36,00

Kehpa AAga / Ktima Alfa

MNapaywydg: Ktnpa AApa / Winery: Ktima Alfa

MoikiAia: Sauvignon Blanc / Grape Variety: Sauvignon Blanc
Mepioxn: Apdvtaio / Region: Amintaio

®14An /Bottle: € 40,00

Malayou{ia lepoPaciAsiov / Malagusia Gerovasiliou
Mapaywydg: Mepofaaciieiou / Winery: Gerovasiliou
MoikiAia: MaAayoudia / Grape Variety: Malagousia
Mepioxn: Enavopn / Region: Epanomi

®14An /Bottle: € 40,00
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‘Ofnlog / Ovilos

MNapaywydg: Ktnpa BiBAia Xdpa / Winery: Vivlia Chora Estate
MoikiAia: Semillon, AcUptiko / Grapes Variety: Semillon, Assyrtiko
Mepioxn: Mayyaio / Region: Pagaio

®14An /Bottle: €50,00

POZE KPAXIA / ROSE WINES

Lui de rose (Dry or Semi-Dry)
Mapaywyds: Lakardkng / Winery: Sakalakis
MoikiAia: Syrah / Grape Variety: Syrah
Mepioxn: KiAkis / Region: Kilkis

MotApi/Glass: €5,50 | ®idAn/Bottle: €20,00

Ponte Pinot Grigio

Mapaywydg: Viticoltori Ponte / Winery: Viticoltori Ponte
MoikiAia: Pinot Grigio / Grape variety: Pinot Grigio
Mepioxn: Veneto (Itahia) / Region: Veneto (Italy)

MotApi/Glass: €5,50 | ®idAn/Bottle: €20,00

3 Mayiooeg / 3 Witches

MNapaywyds: Ktnpa Mnapagpdka / Winery: Mparafaka

MoikiAia: Syrah, Ayiwpyitko, Mooxogilepo / Grape variety: Syrah, Agiorgitiko,
Moschofilero / Mepioxn: Nepéa / Region: Nemea

d14An /Bottle: €24,00

ApéOuotog Polé / Amethystos Rose
Mapaywydg: K. Aalapidng / Winery: K. Lazaridis
MoikiAia: Merlot / Grape variety: Merlot
Mepioxn: Apdpa / Region: Drama

MNotApi/Glass: €6,50 | ®idAn/Bottle: €26,00

Téxvn Aluniag / Techni Alypias

Mapaywydg: Téxvn Oivou / Winery: Techni Oinou

MoikiAia: Cabernet Sauvignon, Merlot, Nebbiolo, Sangiovese, Syrah
Grape variety: Cabernet Sauvignon, Merlot, Nebbiolo, Sangiovese, Syrah
Mepioxn: Apdpa / Region: Drama

®14An /Bottle: €28,00

BifAia Xwpa / Biblia Chora

Mapaywydg: BiAMa Xwpa / Winery: Vivlia Chora
MoikiAia: Syrah / Grape variety: Syrah

Mepioxn: Mayyaio / Region: Pangaio

®14An /Bottle: €30,00
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Domaine Ko ota Aalapibn / Domaine Costa Lazaridi -
Mapaywyde: Kowota Aalapibn / Winery: Costa Lazaridi /[’)"
MoikiAia: Grenache, Merlot / Grape variety: Grenache, Merlot

Mepioxn: Apdpa / Region: Drama

®14An/Bottle: €32,00

Ikat{oxoipog / Hedgehog

Mapaywyde: Ktnpa AApa / Winery: Alpha Estate
MoikiNia: Zivépaupo / Grape variety: Xinomavro
Mepioxn: ®Adpiva / Region: Florina

®14An/Bottle: €39,00

KOKKINA KPAZIA / RED WINES

Alexandra Private Collection

MoikiAia: Neykdoka, Zivépaupo, Merlot
Grape Variety: Negoska, Xinomavro, Merlot
Mepioxn: KiAkig / Region: Kilkis

MotApi/Glass: €6,00 | ®idAn/Bottle: €22,00

Veneto Gio Merlot

Mapaywydg: Ponte / Winery: Ponte

MoikiAia: Merlot / Grape Variety: Merlot
Mepioxn: Béveto (Italia) / Region: Veneto (ltaly)

MNotApi/Glass: €6,00 | ®idAn/Bottle: €23,00

Avapaptntog / Anamartitos
Mapaywyds: Zakardkng / Winery: Sakalakis
MoikiAia: Cabernet Sauvignon-Merlot
Grape Variety: Cabernet Sauvignon-Merlot
Mepioxn: KiAkig / Region: Kilkis

MNotApi/Glass: €6,00 | ®idAn/Bottle: €23,00

MNapayka / Paraga

Mapaywydg: Kup-Tidvvn / Winery: Kir-Gianni
MoikiAia: Merlot, Syrah / Grape variety: Merlot, Syrah
Mepioxn: Ndouoa / Region: Naousa

MNotApi/Glass: €6,00 | ®idAn/Bottle: €23,00

lNoupévicoa / Goumenissa

Mapaywyds: Xat{nBaputng / Winery: Chatzivaritis

MoikiAia: Neykdoka, Zivépaupo / Grape variety: Negosa, Xinomavro
Mepioxn: MNoupévicoa / Region: Goumenissa

®14An /Bottle: €26,00
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ApéOuotog / Amethystos

MNapaywydg: Khdotag Aalapidng / Winery: Kostas Lazaridis
MoikiAia: Cabernet Sauvignon, Merlot, Ayiopyntko

Grape variety: Cabernet Sauvignon, Merlot, Agiorgitiko
Mepioxn: Apdpa / Region: Drama

MNotApi/Glass: €6,50 | ®idAn/Bottle: €26,00

Chateau Julia

MNapaywydg: Khdotag Aalapidng / Winery: Kostas Lazaridis
MoikiAia: Ayiwpyitiko / Grape variety: Agiorgitiko

Mepioxn: Apdpa / Region: Drama

®14An /Bottle: €30,00

Kxnpa AAga / Alpha Estate

Mapaywydgs: Ktnpa AApa / Winery: Alpha Estate
MoikiAia: Pinot Noir / Grape variety: Pinot Noir
Mepioxn: ApUvtalo / Region: Amyntaio

®14An /Bottle: € 40,00

Amethystos Cava

Mapaywydg: Kootag Aalapidng / Winery: Kostas Lazaridis
MoikiAia: Cabernet Franc / Grape variety: Cabernet Franc
Mepioxn: Apdpa / Region: Drama

®14An/Bottle: € 70,00

O XOPOL TON ®YIXAAIAQN / DANCING BUBBLES

Prosecco
MNothpi/Glass: €7,00 | ®idAn/Bottle: €23,00

Moscato D’Asti
Motnpi/Glass: €7,50 | ®idAn/Bottle: € 25,00

Mapayxa Asuxé Sparkling / Paragka White Sparkling
®14An /Bottle: €25,00
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OYZO - TZINOYPO / OUZO - TSIPOURO /.Z)V

000 MAwpap:r / Ouzo Plomari

Euwdia0td kai pivo, nAnppupider pdtn kal oupavioko He Ta avicoUxa ToU apwpata,
KI éxel IcoppOonNpévo otdpa pe eheyxdpevn yYAUKQa, KI apwpaTiKh eniyeuon.

Fragrant and refined, it fills the nose and palate with its unmistakable aromas,

and has a balanced mouth with controlled sweetness and an aromatic after taste.

€9,00

000 Maysia / Ouzo Magia

Ané to 1908, n Mayeia Siatnpei tn povadikh cuvtayn, NPOoPEPOVTAG HECOYEIAKES
yeuoelg and egaipetkd anootdypata yAukavicou. To oUlo Mayeia npoogépel éva
Aentd dpwpa kal pia analn kai euxdpiotn yedon.

Since 1908, Magia has maintained the unique recipe, offering Mediterranean flavours
from exceptional liquorice spirits. Ouzo Magia offers a delicate aroma and a smooth
and pleasant taste.

€9,00

060 BapPayiavvn / Ouzo Varvagianni

H yAukid pupwdid yAukdvicou kai Botdvwy divel oto khaoikd oulo Bapfayidvvn
éva euxdpIoTo APwWpa Kal pia Aenth yeuon.

The sweet smell of aniseed and herbs gives the classic Barbayannis Blue Label Ouzo,
a pleasant scent and a delicate flavour.

€9,00

Toinoupo Mnapnatlip pe yAuxéavico / Tsipouro Babatzim with anise

‘Eva ppovtiopévo TaiNoupo, HE XaPAKINPIOTIKA APWHATIKA £éviaon,
pE otpwpévn yeuon, nikavuko, 5poocepd ki apwpatikd.

A well-cared tsipouro, with a characteristic aromatic intensity,

with a layered taste, spicy, cool and aromatic.

€10,00

Toinoupo Mnapnatlip xwpig yAukavico / Tsipouro Babatzim without anise

‘Eva kpuotdAivo andotaypa pe Siakpitkd ppoUuto Kal HECTN, apPEevVwn yelon.
Eival duvatd kai yAukd, kahodoulepévo pe pouatik Xpold.

A crystal distillate with a discreet fruit and a pungent, masculine taste.

It's strong and sweet, elegant with rustic hues.

€10,00

Toinoupo Askapéki xwpig yAukavico / Tsipouro Dekaraki without anise

KaBapé, kpuotdMivo, dxpwpo pe nukvd Sdkpua nou katePaivouv pe pétpia
taxutnta. Andotaypa iIcopponnpévo, noAUnAoko, pe pakpd eniyeuon.

Pure, crystalline, colorless with dense tears descending at moderate speed.
Distilled balanced, complicated, long aftertaste.

€10,00
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PETIZINA / RETSINA

Petoiva Kexpipnépi / Retsina Kechribari 500ml
®14An/Bottle: €8,00

Psroiva T{oUAia / Retsina Julia 500ml
®14An/Bottle: €8,00

Beers - Draught
Draft Beer BOOML .. ..o € 4,40

Draft Beer 500ml €5,30

Bottle Beers & Ciders

COTONB 355N e €5,40
Somersby Apple €5,00
Mythos Radler 330ml €4,40
Schneider Weise 5OOMI ... €6,00
Fix Lager €4,20
Kaiser €450
SEIIA ATTOUS ..o €4,60
Vergina Lager € 4,40
FIX DTK ..o €440

Free Alcohol Beers

Fix 0% alc €420
Fix 0% @lC. WL I@MION....ooeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee e €420
WaAFSTEINET 0% @IC.. ... €450
Somersby Strawberry 0% alc. €5,00

Greek Beers

Mamos €4,20

Nisos Pilsner €420

20




ANAWYKTIKA / SOFT DRINKS ﬁv
Coca-cola/ light / zero €3,50
Sprite . €3,50
OFaNEGE SOTB... €3,50
Lemon SOAa. ... €3,50
Cherry soda €350
Yo IRV 1 X=1 S €3,50
NEPA / WATER

Mineral water THt ... €2,00
Sparkling water 0,25 It €4,00
Sparkling Water 0,75 [t .. €5,00
Xino Nero — Local Carbonated Water 0,25 It €5,00
Xino Nero — Local Carbonated Water 0,75 It € 6,00
KA®E / COFFEE

ESpresso (SINGIe ). €3,70
Espresso (double) €410
Freddo Espresso €410
CAPPUCCING (SINGIC) .. € 4,60
Cappuccino (double) €510
Freddo Cappuccino (single) €4,60
Freddo CappucCino (AOUDIE) ... €5,60
Latte (hot or cold) €490
Americano €3,70
Greek coffee (single) ... €410
Greek coffee (double) €460
Nes café (hot or cold) €410
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