
Χταπόδι με Φάβα “Inside Out”
Πανακότα από φάβα αρωματισμένη με πελτέ ντομάτας 

γλασσαρισμένη σε ζωμό χταποδιού

Μοσχαράκι Κοκκινιστό με Τηγανητές Πατάτες
Κρεατοπιτάκι από σιγοψημένο μοσχαρίσιο ραγού 

με μαγιονέζα τηγανητής πατάτας

***

Το Ψωμί μας
Προζυμένια πίτα για σουβλάκι με γύρο από τόνο καπνιστή γκουακαμόλε 

και τραγανό κρεμμύδι

***

Φρέσκο Ψάρι Ημέρας
Σάλτσα από φρέσκα αμύγδαλα, καβουρδισμένα αμύγδαλα, 

γρανίτα από αγριοκέρασο και όστρακα

***

Ταλιατέλες από Καλαμάρι
Αρώματα Pesto
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Φιλέτο από Ροφό σε Κρούστα από Χωριάτικο Ψωμί
Χόρτα στα κάρβουνα, κονφί κολοκυθάκι, αυγολέμονο ντομάτας 

και λάδι από καρβουνιασμένο ψωμί

***

Μοσχαρίσιο Μάγουλο
Κρέμα από κυανό, αφρό από πατάτες Περού, κρούστα από φουντούκι 

και μαύρο σκόρδο

***

Savarin από Χαρούπι 
Εμποτισμένο σε Ψημένη Ρακή

Παγωτό από μέλι, και βελούδινη κρέμα κουφοξυλιάς

Παρακαλούμε τους επισκέπτες με διατροφικούς περιορισμούς να
επικοινωνήσουν εκ των προτέρων με το προσωπικό.
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