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Youna npépag / Soup of the day / Tagessuppe... €10,00

Adifferent Tartare. ... € 18,00
Taptdp yapidag pe Berouté and céepl kKal NPAcIvo pnAo,

apwpatikd Add1 oképdou, ayyoupdkl papIivapioPévo

HE apwpatikd TNG Hecoyeiou, TOIAI KAl PPAOUAEG OE WOPWONG.

Shrimp tartare with veloute from celery and green apple,

aromatic garlic oil, cucumber marinated with Mediterranean herbs,
chili and strawberries in osmosis.

Garnelentatar mit Veloute aus Sellerie und griinem Apfel,
aromatischem Knoblauchél, Gurke mariniert mit mediterranen
Krautern, Chili und Erdbeeren in Osmose.

The Octopus.. .. . € 16,00

Kapndtoio and eAAnvikd xtanddi pye youakdueg, poddakiva,
YKPEINPPEOUT, HUPWOIKA KAl BAACANIKO apwpaATIOPEVO PE XUPd pdOl.

Greek octopus carpaccio with Wacame, peaches, grapefruit,
herbs and balsamic vinegar flavored with pomegranate juice.

Griechisches Oktopus-Carpaccio mit Wacame, Pfirsichen, Grapefruit,
Krautern und Balsamico-Essig, aromatisiert mit Granatapfelsaft.

Dancing Shrimps ... € 18,00

Dpéokia eAAnvikh yapida cwté ndvw oe Opoocepn caldta BioAoyIikAg
Haupng @akng beluga pe ningpiég, ppéokia topdta kair apwpatika.
Fresh Greek shrimp sautéed on a fresh organic black lentil

beluga salad with peppers, fresh tomato and herbs.

Frische griechische Garnelen sautiert auf einem frischen Bio-Beluga-Salat
aus schwarzen Linsen mit Paprika, frischen Tomaten und Krautern.



Y [ ¢ | « T € 18,00

Wixa KafouplioU pe pdvyko, toiAl, yAukdEivn odAtoa kai xafidpi youacdun.
Crab fish with mango, chili, sweet and sour sauce and caviar wasab.i
Krabbenfisch mit Mango, Chili, Stif3-Sauer-Sauce und Kaviar-Wasabi.

Traditional Greek Salad ... £12,00

Y aAdta pe topdta, ayyoupl kal mnepiég and Tov KAMOo pag,
KPEUMUI, péta, eAIEG kal piyavn and tnv Odoo.

Greek Salad with tomato, cucumber and peppers from our garden,
onion, feta, olives and oregano from Thassos.

Griechischer Salat mit Tomaten, Gurken und Paprika aus unserem
Garten, Zwiebeln, Feta, Oliven und Oregano aus Thassos.

Velvet salad o € 14,00

Wntd piAetdkia kotdénoulou pe pivi pidapdkia dpooegpng caAdtag,
KPOUTOV, VIopativia, ayyoupl, ®AEIKG nappeldvag kal cAAToa Pe PNEIKOV.

Grilled chicken fillets with mini buds of fresh salad, croutons,
cherry tomatoes, cucumber, parmesan flakes and bacon sauce.

Gegrillte Hahnchenfilets mit Miniknospen aus frischem Salat,
Croutons, Kirschtomaten, Gurken, Parmesanflocken und Specksauce.

CaPIreSSe . e € 14,00
Mnoupdta Boufalicia pe ppéoka topativia, poka
Kal apwpatiopévo ehaidAado BaaciAikod.

Buffalo burrata with fresh cherry tomatoes, rocket
and olive oil flavored with basil.

Buffel-Burrata mit frischen Kirschtomaten,
Rucola und mit Basilikum aromatisiertem Olivenol.



CeasarVegan . ... € 12,00

Apooepn caldta pe Aiounepyk, papoUAl, nuggets vegan, KPouTtov,
vtopativia, kaAaunoki kal cdAtoa paylové{ag vegan.

Fresh salad with Iceberg, lettuce, vegan nuggets, croutons,
cherry tomatoes, corn and vegan mayonnaise sauce.

Frischer Salat mit Eisberg, Salat, veganen Nuggets, Croutons,
Kirschtomaten, Mais und veganer Mayonnaise-Sauce.

Ceasar Shrimps .. . . € 14,00

[pdoivn caAdta pe peokAdv Aaxavikwy, ynpévn yapida,
KPOoUuToV, Topativia, kaAapnoki kal cdAtoca avi{ouyiag.

Green salad with mesclan vegetables, baked shrimp,
croutons, cherry tomatoes, corn and anchovy sauce.

Gruner Salat mit Mesclan-Gemise, gebackenen Garnelen,
Croutons, Kirschtomaten, Mais und Sardellensauce.

Vegan Dish . . . . € 16,00

Zupapikd and navildpl, yepiotd pe Aaxavikd kai pef3i0l,
ue ocdAtoa soya apwpatiopévn pe Red Thai Curry.

Pasta from beetroot, stuffed with vegetables and chickpea,
with soya sauce flavored with Red Thai Curry.

Nudeln aus roter Bete, gefiillt mit Gemise und Kichererbsen,
mit Sojasauce, aromatisiert mit Red Thai Curry.

Pappardelle. ... . € 18,00
NanapdéAeg pe pooxdpl payou kal eAAnvIkS Enpd avBdotupo.

Pappardelle with beef ragout and Greek dry Anthotyro.

Pappardelle mit Rinderragout und griechischem trockenem Anthotyro.



Seafood and Pasta. ... £19,00

Alykouivi pe yapideg kal pudia og {wpd 0oTPAKOEIOWY
Kal ppéokia cdAtoa Topdtag.

Linguini with shrimps and mussels in shellfish broth and fresh tomato sauce.

Linguine mit Garnelen und Muscheln in Schalentierbrihe
und frischer Tomatensauce.

Vegetarian Risotto ... € 18,00

Pi{6to pe pavitdpia, kohAokuBdkia kal minepiég oe {wud
and noptoivi kal KPEPWOES KATIKI Aopokou.

Risotto with mushrooms, zucchini and peppers
in porcini broth and creamy katiki from Domoko.

Risotto mit Champignons, Zucchini und Paprika in Steinpilzbrihe
und cremigem Katiki von Domoko.

Chickeninthe Garden ... £€16,00

DiIAéTo KOTONOUAO NAvapPIoPEVO, YEUIOTO pe onavaAki, HUPpwOIKA
Kal PETa, Kal Matdta pivi ye pupwoIkd, yntd cnapdyyia,
apwpatiopévo AAdI pe kanviotd ninépl.

Breaded chicken fillet, stuffed with spinach, herbs and feta cheese, and mini
potato with herbs, roasted asparagus, flavored oil with smoked pepper.

Paniertes Hahnchenfilet, geftllt mit Spinat, Krautern und Schafskase,
dazu Mini-Kartoffel mit Krautern, gerosteter Spargel, aromatisiertes
Ol mit gerauchertem Pfeffer.



AmericanBlack Angus.. . ... € 26,00

Mooxapioia taAidta black angus Apepikhg pe wntd Aaxavikd
Kal cdAtoa oANavOE(.

American black angus beef tagliata with grilled vegetables
and hollandaise sauce.

Tagliata vom amerikanischen Black-Angus-Rind
mit gegrilltem Gemuse und Sauce hollandaise.

LA IS OUS oo € 26,00

Apvicio eAANVIKS KapE PE TOIYaPIoTA XOPTA KAl APWHATIKA
o€ odAtoa Aepoviou.

Greek rack of lamb with fried greens and aromatics in a lemon sauce.

Griechischer Lammkarree mit brutzelndem Gemuse und Krautern
in Zitronensauce.

Millkk Stealk € 26,00

Mooxapioia pnpiddAa yalaktog pe poka, cnapdyyia,
pAoideg nappeldvag kal noupé KapadTou.

Beef milk steak with rocket, asparagus, parmesan flakes and carrot puree.

Rindermilchsteak mit Rucola, Spargel, Parmesanflocken und Karottenpiree.

Dpéokog eAANVIKOG pnakaAidpog kKovpi pe Belouté wapioy,

ppéoka pudia, auyd colopou, paupo xaPidpl, dvnBo kal cnapdyyia.
Fresh Greek cod confit with fish veloute, fresh mussels,

salmon eggs, black caviar, dill and asparagus.

Frischer griechischer Kabeljau-Confit mit Fischveloute,
frischen Muscheln, Lachseiern, schwarzem Kaviar, Dill und Spargel.



Grilled salmon fillet ... e

DiAéto colopou oxdpag Pe noupé and apakd
KAl KapOto YAaoe pe odAtoa Aepoviou.

Grilled salmon fillet with pea puree
and carrot glazed with lemon sauce.

Gegrilltes Lachsfilet mit Erbsenplree
und Karotte glasiert mit Zitronensauce.

MU LOSteY €

AotakdG npépag pe pakapdvia Katéniy napayyeAiag.
Lobster of the day with spaghetti made to order.
Hummer des Tages mit Spaghetti auf Bestellung.

Fresh Fish £

Dpéoka yapia nuépag. Katéniv napayyeAiag
ve ppéoka Aaxavikd oxdpag h atpou.

Fresh fish of the day. Made to order

with fresh grilled or steamed vegetables.

Frischer Fisch des Tages. Auf Bestellung
mit frischem gegrilltem oder gediinstetem Gemdse.



Embopnia
Desserts

VOl AN £€10,00

YouPAé ookoAdtag pe naywtd Bavidia pe odAtoa ppdoula.
Chocolate soufflé with vanilla ice cream and strawberry sauce.
Schokoladensoufflé mit Vanilleeis und Erdbeersol3e.

ExAép pe kpépa Bavihiag kal kapapeAwpéva pouvioukia.
Eclair with vanilla cream and caramelized hazelnuts.

Eclair mit Vanillecreme und karamellisierten HaselnUssen.

Traditional Orange Pie . . . . . ... € 9,50

Napadooiakn noptokaAdnita.
Traditional orange pie.
Traditioneller Orangenkuchen.

Fresh Seasonal Fruit. .. € 10,00

Dpéoka ppolta eNoxXNG Pe AIKEP pacTixa yia 2 dtopa.
Fresh seasonal fruit with mastic liqueur for 2 persons.
Frisches Saisonobst mit Mastix-Likor fir 2 Personen.




