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A la carte



PREDJEDLA

80 g Sivoni
Posirovany a marinovany filet / hrasok / kalerab / kaviar / red’kovka /
chips z ciernej ryze *

100 g Tatarak
Zatdena hovidzia svie¢kovica / hotcica / pazitkova majonéza /
zltkovy krém / hrianky 71

100 g Foie Gras
Grilovana kacacia pecen / marhul'a / tibezl'a / pena z hrozna
a Sampanského / pistacie / briogka "% 7*

100 g Mrkva

Variacia z mrkvy / mrkvova terina / citrén / quinoa

POLIEVKY

0,331 Veluté
Krém z kalerabu / ddeny créme fraiche / lieskovce / jablko ™*

0,331 Slepaci vyvar

Zelenina / miso / rezance / liguréek ">’

HLAVNE JEDLA

100g/250g Roastbeef
Zmes listovych $alatov / polni¢ek / mrkva / medovo-horcicovy

dresing / $palda / hovidzia ro§tenka "'

Vegetaridnska verzia s Halloumi syrom »>7 "

300 g Ravioli
Domice ravioli / ricotta / baby $penat / citrénové velouté /
. 1,3,7,8

susené cherry paradajky / piniové orechy / bylinkovy olej
160 g Cerstva ryba (podPa ponuky)
Filet z ryby / brokolicové pyré / baby brokolica / wine blanc

s koprom / konfitované zemiaky *’

13,50 €

16,50 €

16,90 €

11,90 €

6,50 €

4,50 €

14,50 €

16,90 €

25,90 €



160 g

160 g

180 g

180 g

250 g

Kura
Kura sous-vide / petrzlen / vanilka / maslovy jus / lieskovee /
marhulovy gél / little gem ™*

Kralik
Vyprazané krokety z kralika / hrasok / jablko / vinova omacka /

zemiakova $trudla b7

Licka
Dusené telacie licka / baby zelenina / omécka z cerveného vina /
cibulky / zemiakové pyré ’

Jahnacie
Jahnaci chrbat / zeler / dehydrovana bryndza /jablko /

omacka s tymianom "’

Steak
Hovidzia svieckovica / $alotka / horcica / brandy omacka /
domace hranolky 710

DEZERTY

130 g

130 g

100 g

100 g

Cokolada

Cokolddova ganache / rebarbora / lieskovce > 7*

Créme Brileé

Vanilkové créme brileé / marakuja / Malibu / pohanka >’

Syry
Vyber lokéalnych a zahrani¢njch syrov / orechy / marhul’a *"*

Sorbet
Vyber domacich sorbetov a zmrzlin / bobul'ové ovocie /
orechovy crumble -7

16,90 €

16,90 €

28,90 €

28,90 €

38,90 €

9,90 €

9,90 €

12,50 €

3,50 €



" Tento pokrm je pripraveny z tepelne nespracovanych surovin. Konzumicia je na vlastnd zodpovednost’ zédkaznika. Jedlo
nie je vhodné pre tehotné zeny, deti, starsie osoby a osoby s oslabenou imunitou.

Budeme vam vda¢ni, ak nam vopred oznamite akékol'vek alergie alebo $pecifické dietetické poziadavky. Hmotnost jedal je
uvedena v surovom stave.

A la carte menu zostavil Executive chef Daniel Marek.

Alergény:

1. Obilniny obsahujice lepok (jacmer, pSenica, ovos) a vyrobky z nich. 2. Kérovee a vyrobky z nich. 3. Vajcia a vyrobky z
nich. 4. Ryby a vyrobky z nich. 5. Aradidy a vyrobky z nich. 6. S6jové zrna a vyrobky z nich. 7. Mlieko a mlie¢ne vyrobky
(vratane laktozy). 8. Orechy a vyrobky z nich. 9. Zeler a vyrobky z neho. 10. Hor¢ica a vyrobky z nej. 11. Sezamové semend
a vyrobky z neho. 12. Oxid siri¢ity a siri¢itany v koncentracii maximalne 10mg/kg alebo 10mg/1 vyjadrené ako SO2. 13.
VIt bob. 14. Mikkyse



